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Recycling packaging material. Place the packaging material in the appropriate recycling waste bins wherever
possible.

Verpackungsmaterial recyceln. Geben Sie das Verpackungsmaterial nach Méglichkeit in die entsprechenden
Wertstofftonnen.

Genbrug af emballagemateriale! Anbring emballagematerialet i de relevante genbrugsaffaldsbeholdere, hvor det er
muligt.

iReciclado de material de embalaje. Coloque el material de embalaje en los contenedores de residuos de reciclaje
apropiados siempre que sea posible.

Recyclage des matériaux d’emballage. Dans la mesure du possible, placez le matériel d'emballage dans les poubelles
de recyclage appropriées.

Riciclaggio del materiale da imballaggio. Collocare il materiale di imballaggio negli appositi contenitori per rifiuti per
il riciclaggio, ove possibile.

Verpakkingsmateriaal recyclen. Deponeer het verpakkingsmateriaal waar mogelijk in de daarvoor bestemde
afvalbakken.

Resirkulering av emballasjemateriale. Plasser emballasjematerialet i riktige sappelkasser for resirkulering der det er
mulig.

Recykling materiatow opakowaniowych. W miare mozliwosci umies¢ materiat opakowaniowy w odpowiednich
pojemnikach na odpady recyklingowe.

Atervinning av férpackningsmaterial. Placera férpackningsmaterialet i lampliga atervinningskarl dar det &r méjligt.

Recikliranje embalaze. Embalazni material odlozite v ustrezne zabojnike za recikliranje odpadkov, kjer koli je to
mogoce.

Pakkausmateriaalit kierratykseen. Sijoita pakkausmateriaali sopiviin kierratysastioihin aina kun mahdollista.

Ambalaj malzemelerinin geri dontstimi. Ambalaj malzemesini mimkun olan her yerde uygun geri déntistim atik
kutularina koyun.
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Safety instruction:
Indicates a hazardous situation that, if not avoided, may result in death or serious injury.

Sicherheitshinweis: Kennzeichnet eine Gefahrensituation, die zum Tod oder schwerer Verletzung fihrt, wenn die
jeweiligen Anweisungen nicht befolgt werden..

Sikkerhedshenvisning: Angiver en farlig situation, som medfgrer dedsfald eller alvorlig kveestelse, safremt den ikke
undgas.

Informacién de seguridad:
Indica una situacion peligrosa que, de no evitarse, ocasionara la muerte o lesiones graves.

Consignes de sécurité : indiquent une situation dangereuse qui, si elle n'est pas évitée, entrainera des blessures
graves, voire mortelles.

Istruzione per la sicurezza:
indica una situazione di pericolo che, se non evitata, provoca lesioni gravi o mortali.

Veiligheidsaanwijzing: duidt op een gevaarlijke situatie die, indien deze niet wordt voorkomen, leidt tot ernstig
letsel of de dood.

Sikkerhetsregel: Kjennetegner en farlig situasjon som - dersom den ikke unngas - resulterer i alvorlige personskader,
eventuelt med deden til felge.

Wskazéwka bezpieczenstwa: Wskazuje niebezpieczna sytuacje, ktora — jesli sie jej nie uniknie — prowadzi do
$mierci lub powaznych obrazen.

Sakerhetsanvisning: Anger en farlig situation som, om den inte kan undvikas, leder till déden eller allvarlig person-
skada.

Varnostni napotki:
Oznacuje nevarno situacijo, ki povzroci smrt ali hude poskodbe, ¢e ni preprecena.

Turvallisuusohjeet: Viittaa vaaralliseen tilanteeseen, joka johtaa kuolemaan tai vakavaan loukkaantumiseen, jos sita
ei valteta.

Qﬁvenlik uyarisi:
Onlenmediginde, can kaybi veya agir bir yaralanmaya neden olan tehlikeli bir durumu gosterir.
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QR - Quick Release (203P1-QR-EU)

FRA systéme

Adaptateur FRA (fourni dans le
carton du barbecue) permettant

de transformer le filetage d'origine
de I'appareil G¥ “ main gauche en
filetage G'2" main droite
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CAUTION
Provide ample ventilation. This gas appliance consumes air (oxygen). Do not use this appliance in an unventilated space to avoid
endangering your life. If still more gas appliances and/or occupants using gas are added to the space, additional ventilation
must be provided.

IMPORTANT
Read these instructions carefully so as to familiarise yourself with the appliance before fitting the appliance to a gas cylinder.
Retain these instructions for future reference.

BE, CY, DK, EE, FR,

FI, HU, IT, LT, NL,
Country of Use BE, CH, CY. CZ E5, IR, GB, GR IE, L NG, SE. SI. Sk, RO, |  AT,CH, DE&SK
,LL LU LV, PTL HR, TR, BG, IS,LU,
MT, & ZA
Appliance Catagories 3+(2830/37) l38/p(37) l38/p (30) 138/p (50)
Allowable gasses Butane-G30 Propane-G31 Butane-G30, Propane-G31 or their mixture
28-30mbar
Gas Pressure 28-30mbar 37mbar 37mbar (2.8kPa for South 50mbar
Africa)
Jet Number 0.73 0.69 0.73 0.64
Butane-160 g/h Butane-160g/h Butane - 160g/h Butane - 160g/h
Nominal Usage or bume? per burner per burner per burner
9 (1609/h xp2:320 /hin total) (160g/h x 2 =320g/h (160g/hx2 = (160g/hx2 =
9 9 in total) 320g/hin total) 320g/h in total)

Gross nom. heat input

2.2kW per burner

(2.2kW x 2 = 4.4kW in total)

2.2kW per burner
(2.2kW x 2 = 4.4kW
in total)

2.2kW per burner
(2.2kW x 2 = 4.4kW
in total)

2.2kW per burner
(2.2kW x 2 = 4.4kW
in total)

Country Name and Abbreviations
AE = United Arab Emirates AL = Albania AT = Austria BE = Belgium CH = Switzerland
CZ = Czech Republic DE = Germany DK = Denmark ES = Spain FI = Finland
FR = France GB = United Kingdom GR = Greece HR = Croatia IT = ltaly
P =Japan KR = Korea NL = Netherlands NO = Norway PL = Poland
PT = Portugal RO = Romania RU = Russia RS = Serbia Sl = Slovenia
SK = Slovakia SE = Sweden TR =Turkey ZA = South Africa

13B/P (50) Appliance category: (AT, DE, CH, SK)

I3B/P(50) : 50mbar Butane configurations regulator or 50mbar Propane configurations regulator or 50mbar butane/propane
mixture configurations regulator.

Screw a hose with the correct threaded fittings on each end, onto the left hand 1/4" BSP thread of the valve. Attach a suitable
50mbar low-pressure regulator on the end of the hose. The hose assembly used must comply with DIN 4815 part 2 or
equivalent.

13B/P(30), | 3+ (28-30/37) Appliance categories: (DK, FI, NO, NL, SE, AT, DE, BE, ES, FR, IE, IT, PT, GB, CH)

Push an approved hose onto the valve tailpiece until it is properly seated. On the other end, attach a suitable low pressure
regulator.

I3B/P(30) : 30mbar Butane configurations regulator or 30mbar Propane configurations regulator or 30mbar butane/propane
mixture configuration regulator.

13+(28-30/37) : 30mbar Butane configurations regulator or 37mbar Propane configurations regulator.

Again making sure that the hose is properly seated. The type of hose used shall comply with the relevant EN standard and
locate requirement.

13B/P(37) Appliance category: (PL)

Push an approved hose onto the valve tailpiece until it is properly seated. On the other end, attach a suitable low pressure
regulator.

I3B/P(37) : 37mbar Butane configurations regulator or 37mbar Propane configurations regulator or 37mbar butane/propane
mixture configuration regulator.

Again making sure that the hose is properly seated. The type of hose used shall comply with the relevant EN standard and
locate requirement.



A Safety information

These instructions are for your safety and to help you avoid risk of injury and/or damage. All warranties will become void if
you do notfollow these instructions.

* This appliance complies to BS EN 484 and SANS 1539:2017.

* Gas appliances require ventilation for efficient performance and to ensure the safety of users and other persons in close
proximity, do not use the appliance in an unventilated area. It is intended for outdoor use only.

* The room where this appliance is used should have a window or a door that can be opened or partially open during use. If
there is no window or door available for room ventilation, extra ventilation must be installed for your safety.

¢ Ensure that the appliance is used in a well-ventilated area.

* WARNING: ACCESSIBLE PARTS MAY BE VERY HOT. KEEP YOUNG CHILDREN AWAY.

* Read these instructions carefully before using the appliance.

* FOR OUTDOOR USE ONLY!

Assembly and use (IMAGE SECTION 2 and 3)

* Do not use the appliance if it has damaged or worn seals.

¢ Do not use an appliance that is leaking, damaged or which does not operate properly.

* Handle the appliance with care, do not drop it.

* Always operate the appliance on a firm level surface.

¢ Ensure that the assembled product is stable and does not rock.

* This appliance is not suitable for installation or connection to a reticulated gas supply.

* This appliance must be kept away from flammable materials during use. Minimum safe distances are: Above the appliance
120cm. At the rear and sides 60cm.

* When using a pot, the minimum recommended pot size is 180mm and maximum recommended size is 250mm. The
minimum pot size when using the coffee pot stand is 60mm.

* Do not use any cooking surface or pot that is larger than the recommended size. Our cooking surfaces have been specifically
designed to allow gas combustion to escape and the closure of this space could affect the performance of this appliance.

* Do not modify this appliance, any modification may be dangerous. Do not use it for anything for which it has not been
designed.

* Do not move the appliance during use.

* Never leave the appliance unattended when lit.

 During use, parts of the appliance will become hot (particularly the burner). Avoid touching hot parts with bare hands. The
use of gloves is recommended.

* Ensure your pot stands/cooking surfaces are correctly placed when using your appliance.

Hose

* This appliance must only be used with an approved hose and regulator. (A 2.8kPa hose and regulator is included in South
Africa only). The hose must be checked for wear or damage before every use and before connecting to the gas container.

* Do not use the appliance if it has a damaged or worn hose. Replace the hose.

¢ Do not twist or pinch the hose.

¢ The hose length should be no less than 0.8m and shall not exceed 1.5m. Replace when the hose is damaged or shows signs
of brittleness or cracks.

Gas Container

¢ Gas is supplied to the unit via a hose and regulator. (hose and regulator is included with this unit in South Africa only) The
hose and regulator can be connected to a gas cylinder or a Power Pak which is a unit that takes two or more gas cartridges.

[T COULD BE HAZARDOUS TO ATTEMPT TO FIT OTHER TYPES OF GAS CYLINDERS OR GAS CARTRIDGES (USED IN
CONJUNCTION WITH THE POWER PAK).

¢ This appliance must only be used with an approved hose and regulator.

* Only to be used with a gas cylinder that does not exceed 500mm in height (not including the regulator) and 400mm in width.

* Ensure that the gas container is fitted or changed in a well-ventilated location, preferably outdoors, away from any sources of
ignition such as naked flames, pilots, electric fires and away from other people.

* Keep gas containers away from heat and flame. Do not place on a stove or any other hot surface.

« Refillable containers are to be used only in the upright position so as to ensure proper fuel withdrawal. Failure to adhere to
this may cause liquid discharge from the gas container resulting in a dangerous operating conditions.

* Do not try to remove the gas container whilst the appliance is in operation.

* The gas container must be disconnected from the appliance after use or when in storage.

Light back
* In the event of light back (where the flame burns back and ignites inside the burner or venturi housing), immediately turn
off the gas supply by firstly closing the control valve on the gas cylinder and then the appliance valve. After the flame is
extinguished, remove the regulator and check the condition of the seal; replace the seal if in doubt. Re-light the appliance.
 Should the flame persistently light back, return the product to your authorized repair agent.

Leaks

* Ifthere is a gas leak on your appliance (smell of gas), immediately turn off the gas supply by turning the control knob
clockwise to the OFF “ ® “position and take it into a flame free location where the gas leak may be detected and stopped. If
you wish to check for gas leaks on your appliance, do it outside. Do not try to detect gas leaks using a flame; use soapy water.

EN 12



How to check the appliance is connected to the gas supply in a sound fashion

Itis important that all gas connections have been correctly connected to prevent any gas leaks.

The correct way is to smear the joint, i.e. where the gas container connects to the appliance, with soapy water. Turn the
appliance control knob slightly anti-clockwise to turn the gas on. If bubbles form, then there is a gas leak. Immediately turn
the gas off and disconnect the gas supply from the appliance. Check that all the connections are properly fitted. Check that
the seal is in place and in good condition before connecting the gas supply. Re-check with soapy water after refitting the gas
supply.

If a gas leak persists, return the product to your local dealer for inspection/repair.

Fitting and changing the gas supply (vmace section 3)

Connecting the gas supply

Before connecting the appliance to a gas supply, ensure that the rubber seal on the regulator is in position and in good
condition.

Before connecting the hose and regulator to the appliance, check that the appliance control knob is in the OFF “ ® “ position.
Carry out this check each time you fit the appliance to a gas cylinder.

Blow out any dust from the gas supply opening to prevent possible blockage of the jet.

Fit an approved hose and regulator to the appliance.

Ensure that the gas supply (gas cylinder/gas cartridge) is fitted in a well-ventilated location away from any source of ignition,
such as naked flames and away from other people.

Do not twist or pinch the hose. Ensure that it is routed away from the stove body so as to prevent deterioration / damage to
the hose caused by heat.

Make sure that the gas cylinder is kept upright at all times, connect to the cylinder by screwing on hand tight until fully
engaged.

Ensure that a complete gas seal has been made (check for the smell of gas around the connection joint). Do not check for
leaks with a naked flame. Use warm soapy water only, applied to the joints and connections of the appliance. Any leakage will
show up as bubbles around the leakage area.

If you cannot rectify the gas leak do not use the appliance. If you are in doubt, contact your nearest stockist.

Disconnecting and changing the gas supply

After use, turn the appliance control knob to the OFF “ @ “ position and close the gas supply.

When you need to replace your empty cylinder, make sure that the gas is closed at the cylinder valve.
Do not smoke while changing the cylinder.

Remove the regulator from the empty cylinder.

Attach the regulator to the full cylinder, refer to the instructions above on how to connect the gas supply.
Apply the same care and checking procedures as if fitting a new gas cylinder.

How to check if your gas cylinder is empty

The easiest way to check if you are low on gas is by picking up your gas cylinder.

If you think your gas cylinder is feeling a little lighter than you'd like, weighing the bottle is a great way to see how much gas
is left. Most cylinders will have the empty weight stamped on either the neck or foot ring, and if the weight indicated on the
stamp and the weight of your cylinder are the same, you're out of gas. You can then approximate the amount of gas you have
left by the difference in weight.

Operating the appliance imace section 4)

When operating this appliance, please take care to ensure that all parts are in good working order and that you have checked
for any gas leaks before lighting the appliance with every use.

Cooking surfaces can simply be placed and are ready to use. No assembly required.

PLEASE NOTE: Please ensure all protective packaging and plastic are removed from the appliance before use.

The appliance is designed for use with cooking vessels of not less than 180mm in diameter and not greater than 250mm in
diameter. The minimum pot size when using the coffee pot stand is 60 mm.

Precautions to observe before lighting.
Use this appliance only on a firm level surface.
After prolonged storage, inspect the appliance for any insects and webs, which may affect gas flow.

Lighting the appliance using the piezo

Itis recommended to remove any cooking surfaces when trying to light the appliance. This way it will be easy to see the
burner when it is lit.

To light up the appliance using the piezo igniter, push and turn the control knob 90° in an anti-clockwise direction, then

press the piezo button to ignite the gas. If the gas does not ignite on the first spark, turn the control knob back to its OFF “ @ ”
position. Try again, by pushing and turning the control knob anti-clockwise and push the piezo button to ignite the gas. If the
gas has not ignited in the first two to three seconds you should close the control valve by turing the control knob back to its
OFF " ®" position.

Wait approximately thirty seconds to let any accumulated gas within the burner escape. Repeat the above process if necessary
until the flame ignites. The flame should normally light up within the first one to two seconds.

Lighting up using a BBQ lighter

When starting cold, the appliance may be lit from the top prior to fitting the desired cooking surface. When lighting up a hot
appliance, itis recommended that this be done by sticking a barbecue lighter through one of the vent holes underneath the
burner, until it is in line with the burner (DO NOT place the BBQ lighter through the large hole directly underneath the burner).
Ignite the BBQ lighter. Whilst the BBQ lighter is lit, push and turn the control knob anti-clockwise to light the burner.



General
¢ Once the appliance is lit, the flame intensity may be adjusted by turning the control knob anti-clockwise to reduce the flame
or clockwise to increase the flame.
When cooking food with a high fat content, flaring may occur if the selected heat setting is too high. Should this happen, turn
the heat down until the flaring ceases.
Do not move the appliance when in use. It is unsafe practice to move the appliance whilst lit and may cause flaring.
After use, first close the control valve on the gas cylinder (where applicable). When the flame has extinguished, close the
control valve on the appliance.

GreenGirill cooking

Most CADAC | DOMETIC cooking surfaces have our GreenGrill coating. This ceramic coating is completely PFOAfree; it
contains no toxic substances, and guarentees healthier cooking!

Preparation and use

‘Seasoning’: before using the cooking surface for the first time, you can season it to give the cooking surface a thin protective
layer that prevents food from sticking. It is not required but we do recommend it. It's very easy: lightly rub cooking oil on the
surface and then place over medium heat for 2 - 3 minutes. When it cools, wash the cooking surface with soapy water before
use and grease it lightly with some oil (cooking oil of your choice, e.g. sunflower oil). It's ready to go!

Note: GreenGrill coating conducts heat better than products with a regular (PTFE) non-stick coating. We therefore
recommend using only 75% of the power of what you are used to.

Never leave the cooking surface on the heat source without oil. Apply a thin layer of oil with a kitchen paper towel or a brush
before placing the cooking surface on the heat source. Make sure you have oiled all parts, so with e.g. a BBQ grid include the
raised edges as well.

We recommend frying in sunflower oil or Rapeseed Oil because of the high burning point. Olive oil can have a relatively low
burning point, which can cause the ingredients to stick to the pan or burn. We therefore do not recommend using olive oil.
Tip: bring meat or fish to room temperature before frying. This will prevent sticking to the cooking surface.

Always use silicone and/or wooden utensils so that the GreenGrill coating is not damaged. Never use metal utensils as this
can damage the coating.

.

.

.

Cleaning your cooking surfaces

Always allow cooking surfaces to cool completely before immersing it in water.

The GreenGrill coating is ‘Easy Clean’. Warm soapy water with a soft sponge is sufficient for cleaning the cooking surfaces
with GreenGirill coating. Avoid scouring pads or steel wool.

For stubborn stains or residues, you can try the ‘vinegar method' for the paella pan or chef pan: pour a layer of vinegar into
the pan and heat the pan slightly. The vinegar does not have to boil and should certainly not evaporate completely. Pour the
vinegar out of the pan, clean the pan with soapy water and the pan is as good as new. Note: heating vinegar can give off an
unpleasant smell.

The CADAC | DOMETIC Soft Soak (sold seperately) is the ideal companion product to facilitate overnight soaking. When
using the Soft Soak, we recommend placing the cooking surface face down which allows for maximum soaking and also uses
less water.

Any stubborn stains that remain after soaking, can be loosened and brushed away using the CADAC | DOMETIC Soft Soak
Brush (sold seperately).

.

.

Maintenance

We recommend to add a little oil to the cooking surface after cleaning and spread it with kitchen paper. The oil seals the
surface from the outside air and moisture. It also ensures that the food does not burn into the surface.

Place the cooking surface in a plastic bag before you put it into its storage bag so you are ensured the storage bag remains
clean and oil free.

.

Cooking options

These are the available cooking options. (Use windshields in case of windy conditions)

Grilling: This cooking option is ideal for fat-free grilling of chicken, sausages, chops, kebabs, fish or vegetables. For this type
of cooking, use the grill plate.

Caution: Please note that when cooking fatty meats some fat will splatter onto the unit which may cause flare-ups. Please use
caution when handling such meats. The cooking temperatures are easily adjusted to suit your own requirements by turning
the control knob to regulate the degree of heat.

Frying: This option is ideal for stir-fries, fish, breakfast, pancakes, prawns, paella and vegetables. For this type of cooking, use
the flat grill.

Please note that being a shallow pan, it is not suitable for deep-frying. The easy clean surface encourages the minimum use of
fat for healthy cooking.

Boiling: For this type of cooking, place the pot stand in its locator grooves ensuring that it is properly seated. Place a suitable
pot (not less than 180mm diameter and not more than 250mm diameter). One liter of water will boil in approximately 6
minutes depending on the conditions, size of pot used, etc.

Note: When using small sized pots do not attempt to use pots with plastic handles as these can get extremely hot.

Paella: This cooking option is ideal for preparing paellas, risottos, pasta dishes, traditional breakfasts etc. The Paella Pan
(optional accessory) is made from a high quality pressed aluminium which allows for excellent heat distribution and retention.
Coffee: This option is ideal for brewing a hot cup of coffee. Ideal for anytime, anywhere. (The Coffee Pot Stand comes
standard on selected models only.)

Cleaning the appliance

* Itis recommended to clean your appliance after every use. This will prolong the life of your appliance.
* Allow the appliance to cool down before you clean it.

* Use a damp cloth wrung out in a solution of soapy water to clean exterior surfaces.

* To clean the stove body, simply wipe with a damp cloth using a little detergent, if necessary.

.
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DO NOT IMMERSE IN WATER as this will allow water to get into the burner tube causing the appliance to malfunction.
Make sure that no water gets onto the burners or pilot/light area. Wipe the appliance completely dry before use.

Do not use abrasive cleaners as they may damage the surfaces.

Clean the appliance after each use. After cleaning recondition the cooking surface with a light wipe of oil.

Do not use any high-pressure steam equipment or a water jet to clean the appliance.

Note: For stubborn stains, CADAC oven cleaner may be used.

Storage

Always allow the unit to cool down and be cleaned before storing.

Turn off the gas supply to the appliance, disconnect and remove the gas supply from the appliance.

Never store an appliance with the gas supply connected, this is an unsafe practice.

Store the appliance and gas supply in a well-ventilated area away from combustible material. Storage of cylinders should
preferably be outdoors and must NOT be in a basement.

Maintenance and troubleshooting

If you clean and maintain your appliance on a regular basis, the life of your appliance will extend and the possibility of
problems will decrease.

We recommend the service of your appliance to be every twelve (12) months by a service agent to ensure continued efficient
operation.

This appliance must only be serviced by an authorized person.

Check your gas hose and connections regularly for any signs of leaks and every time the gas cylinder is refilled or fitted to the
appliance with every use.

Troubleshooting

In the case of a spattering flame or jet blockage:

Clean your burner ports in case of an over spill.

We recommend to clean or replace the jets every six (6) months to ensure continued efficient operation of your appliance.
Should the appliance operate abnormally after storage and all checks have not isolated the problem, the jet may be blocked.
A blocked jet would be indicated by a weaker yellowish flame or no flame at all in extreme cases. Under these circumstances
it will be necessary to remove and check and thoroughly clean out any foreign matter which may have gathered in the
appliance. This may be done by removing the jet using standard tools and blow any dirt from the jet, alternatively, you may
purchase new jets from your local store. Do not attempt to clean the jet mechanically.

Replacing a Blocked Jet: (IMAGE SECTION 5)

Your appliance is fitted with a specific size jet to regulate the correct amount of gas.

Should the hole in the jet become blocked, this may result in a small flame or no flame at all. Do not attempt to clean the jet
with a pin or other such device as this may damage the orifice, which could make the appliance unsafe.

To replace the jet: Remove any cooking surfaces, close the lid and turn the appliance upside down.

i) Gently unscrew the bottom panel by removing the screws.

ii) Unscrew the screw for the affected burner(s), carefuly loosen and drop the burner as illustrated to expose the jet. Note that
the burner is connected to the piezo cable, after replacing the jet and reassembling, check that this cable is still connected.
iii) The jet (K) can now be seen on the valve, remove the jet using a suitable spanner. Do not use pliers on the jet as this may
damage the jet, making it unusable or impossible to remove. Screw the new jet into the valve. Do not over-tighten as this may
damage the jet.

Reverse the above procedure to re-assemble the unit.

Accessories vt sectione)

A variety of compatible accessories are available. Contact your local supplier for availability.

Spares (IMAGE SECTION 7)

Always use genuine spares as they have been designed to give optimum performance. Contact your local supplier for
assistance.



Warranty

CADAC Europe BV hereby warrants to the ORIGINAL PURCHASER of this appliance for 2 years, that it will be free of defects in
material and workmanship from the date of purchase as follows:

Valves: 2 Years
Plastic parts: No Warranty
Enamel parts: 2 Years
Die-casting: 1 Years
Burners: 1 Year

The warranty will only apply if the unit is assembled and operated in accordance with the printed instructions.
CADAC Europe BV may require reasonable proof of your date of purchase. THEREFORE, YOU SHOULD RETAIN YOUR SALES
SLIP OR INVOICE.

This Limited Warranty shall be limited to the repair or replacement of parts that prove defective under normal use and service
and which on examination shall indicate, to CADAC Europe BV's satisfaction, they are defective. Before returning any parts,
contact the customer service representative in your region using the contact information provided with your manual. If
CADAC Europe BV confirms the defect and approves the claim, CADAC Europe BV will elect to replace such parts without
charge. CADAC Europe BV will return parts to the purchaser, freight or postage prepaid.

This Limited Warranty does not cover any failures or operating difficulties due to accident, abuse, misuse, alteration,
misapplication, vandalism, improper installation or improper maintenance or service, or failure to perform normal and routine
maintenance, including but not limited to damage caused by insects within the burner tubes, as set out in this owner’s
manual. Deterioration or damage due to severe weather conditions such as hail, hurricanes, earthquakes or tornadoes,
discoloration due to exposure to chemicals either directly or in the atmosphere, is not cover by this Limited Warranty.

There are no other express warrants except as set forth herein and any applicable implied warranties of merchantability and
fitness are limited in duration to the period of coverage of this express written Limited Warranty. Some regions do not allow
limitation on how long an implied warranty lasts, so this limitation may not apply to you.

CADAC Europe BV is not liable for any special, indirect or consequential damages. Some regions do not allow the exclusion
or limitation of incidental or consequential damages, to this limitation or exclusion may not apply to you.

CADAC Europe BV does not authorize any person or company to assume for it any obligation or liability in connection with
the sale, installation, use, removal, return, or replacement of its equipment; and no such representations are binding on
CADAC Europe BV.

This Warranty applies only to products sold at retail.

EN 16



VORSICHT

Es wird ausreichend Ventilation benotigt, denn dieses Gasgerat verbraucht Luft (Sauerstoff). Benutzen Sie das Gerat nurim
Freien und sorgen Sie fir ausreichend Frischluftzufuhr

WICHTIG
Lesen Sie diese Anweisungen bitte sorgfaltig durch, damit Ihnen das Gerat vertraut ist, bevor Sie einen Gasbehalter an das
Gerat anschlieBen. Heben Sie sich diese Anleitungen fiir spateres Nachlesen auf.

BE, CY, DK, EE, FR, FI,

BE, CH, CY, CZ, ES, FR, GB, GR, IE HU, IT, LT, NL, NO, SE,

Verwendungsland T[T, L0, v, BT, SK &SI~ P SI,$K, RS, HR, TR BG, | AT CH. DE&SK
IS,LU, MT, &ZA

Gerate-Kategorie 3+(28-30/37) l38/p(37) 38/ (30) l38/p (50)

Erlaubte Gase Butane-G30 Propane-G31 Butan-G30, Propan-G31 oder deren Mischung

Betriebsdruck 28-30mBar 37mBar 37mBar 28-30mBar 50mBar

Diise Nummer 0.73 0.69 0.73 0.64

Butane-160 g/h
pro Brenner
(160g/hx 2 =
320g/h in Summe)

Butane-160 g/h
pro Brenner (160g/h
x2=320g/hin
Summe)

Butane - 160 g/h
Nenngebrauch pro Brenner
(160g/h x 2 = 320g/h in Summe)

Butane-160g/h
pro Brenner (160g/h x
2 =320g/hin Summe)

2.2kW pro Brenner 2.2kW pro Brenner 2.2kW pro Brenner
(2.2kW x 2 =4.4kW | (2.2kW x 2 = 4.4kW in (2.2kW x 2 = 4.4kW
in Summe) Summe) in Summe)

Nominale brutto War- 2.2kW pro Brenner
meeintrag (2.2kW x 2 = 4.4kW in Summe)

Abkirzungen fir Lindernamen

AE = Vereinigte Arabische AL = Albanien AT = Osterreich BE = Belgien CH = Schweiz
Emirate

CZ = Tschechien DE = Deutschland DK = Danemark ES = Spanien FI = Finnland
FR = Frankreich GB = GroBbritannien GR = Griechenland HR = Kroatien IT = Italien

JP = Japan KR = Korea NL = Niederlande NO = Norwegen PL = Polen

PT = Portugal RO = Rumanien RU = Russland RS = Serbien Sl = Slowenien
SK = Slowakei SE = Schweden TR = Turkei ZA = Sudafrika

13B/P (50) Geratekategorie: (AT, DE, CH, SK)

I3B/P(50): 50 mbar Butan-Konfigurationsregler oder 50 mbar Propan-Konfigurationsregler oder 50 mbar Butan/Propan-
Mischkonfigurationsregler.

Schrauben Sie einen Schlauch mit den richtigen Gewindeanschliissen an jedem Ende auf das linke 1/4-Zoll-BSP-Gewinde des
Ventils. Bringen Sie am Ende des Schlauchs einen geeigneten 50-mbar-Niederdruckregler an. Die verwendete Schlauchleitung
muss DIN 4815 Teil 2 oder gleichwertig entsprechen.

13B/P(30), | 3+ (28-30/37), Geratekategorien: (DK, FI, NO, NL, SE, AT, DE, BE, ES, FR, IE, IT, PT, GB, CH)

Schieben Sie einen zugelassenen Schlauch auf das Ventilendstick, bis er richtig sitzt. SchlieBen Sie am anderen Ende einen
geeigneten Niederdruckregler an.

I3B/P(30) : 30 mbar Butan-Konfigurationsregler oder 30 mbar Propan-Konfigurationsregler oder 30 mbar Butan/Propan-
Gemisch Konfigurationsregler.

13+(28-30/37): 30 mbar Butan-Konfigurationsregler oder 37 mbar Propan-Konfigurationsregler.

Vergewissern Sie sich erneut, dass der Schlauch richtig sitzt. Der verwendete Schlauchtyp muss der einschlagigen EN-Norm
und den Standortanforderungen entsprechen.

1 3B/P (37) Geréatekategorien: (PL)

Schieben Sie einen zugelassenen Schlauch auf das Ventilendstlick, bis er richtig sitzt. SchlieBen Sie am anderen Ende einen
geeigneten Niederdruckregler an.

I3B/P(37) : 37 mbar Butan-Konfigurationsregler oder 37 mbar Propan-Konfigurationsregler oder 37 mbar Butan/Propan-
Gemisch Konfigurationsregler.

Vergewissern Sie sich erneut, dass der Schlauch richtig sitzt. Der verwendete Schlauchtyp muss der einschlagigen EN-Norm
und den Standortanforderungen entsprechen.
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A Sicherheitshinwise

Diese Anleitungen bestehen fir Ihre Sicherheit und um lhnen dabei zu helfen,
Verletzungsgefahren und / oder Schaden zu vermeiden. Alle Garantien werden ungiiltig, wenn Sie diese Anleitungen nicht
befolgen.

* Das Gerat entspricht BS EN 484:2019

* Gasgerate bendtigen eine Bellftung fur eine effiziente Leistung und um die Sicherheit der Benutzer und anderer Personen
in unmittelbarer Nahe zu gewahrleisten. Verwenden Sie das Gerat nicht in einem unbeltfteten Bereich. Es ist nur fir die
Verwendung im Freien bestimmt.

* Der Raum, in dem dieses Gerat verwendet wird, sollte ein Fenster oder eine Tur haben, die wahrend des Gebrauchs gedffnet
oder teilweise gedffnet werden kann. Wenn kein Fenster oder keine Tir zur Raumbeltftung vorhanden ist, muss zu lhrer
Sicherheit eine zusatzliche Beltftung installiert werden.

* Achten Sie darauf, dass das Gerat an einem gut belifteten Ort aufgestellt wird.

* WARNUNG: ZUGANGLICHE TEILE KONNEN SEHR HEISS SEIN. HALTEN SIE KLEINE KINDER FERN.

¢ Lesen Sie die Anleitungen, bevor Sie das Gerat benutzen.

* Nurim Freien benutzen!

Montage und Verwendung (BILDAUSSCHNITT 2 UND 3)

* Verwenden Sie das Gerat nicht mit beschadigten oder verschlissenen Dichtungen.

¢ Benutzen Sie kein Gerét, das undicht oder beschadigt ist oder das nicht richtig funktioniert.

* Behandeln Sie das Gerat mit angemessener Sorgfalt; lassen Sie es nicht fallen.

* Betreiben Sie das Gerat immer auf einer festen, ebenen Flache

 Achten Sie bitte darauf, dass das zusammengebaute Gerat fest steht und nicht wackelt.

¢ Dieses Gerat ist nicht fur die Installation oder den Anschluss an eine Netzgasversorgung vorgesehen

* Achten Sie darauf, dass das Gerat von allen brennbaren Materialien entfernt benutzt wird. Die Mindest-Sicherheitsabstande
betragen: ber dem Gerat = 1,2m, hinten und an den Seiten = 0.6m.

* Die MindestgroBe fur die Verwendung eines Topfes betragt 180 mm und die HochstgroBe 250 mm. Die
MindestkannengroBe bei Verwendung des Kaffeekannenstanders betragt 60 mm.

* Verwenden Sie keine Kochflache oder Topf, der gréBer als die empfohlene GroBe ist. Unsere Kochflachen wurden speziell
entwickelt, um das Entweichen von Verbrennungsgasen zu erméglichen, und das SchlieBen dieses Raums konnte die
Leistung dieses Gerats beeintrachtigen.

* Veradndern Sie dieses Gerat nicht, jede Verdnderung kann gefahrlich sein. Verwenden Sie es nicht flr etwas, woflr es nicht
entwickelt wurde.

* Das Gerat wahrend der Benutzung nicht bewegen.

¢ Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt, wenn es angeziindet ist.

¢ Beim Betrieb werden Teile des Gerétes heil (besonders der Brenner). Vermeiden Sie es, heiBe Teile mit bloBen Handen zu
berthren. Es wird empfohlen, Ofenhandschuhe zu benutzen.

* Stellen Sie sicher, dass alle Kochflachen/Topfstander richtig platziert sind, wenn Sie das Gerat verwenden.

Schlauch

¢ Der Schlauch und die Dichtung am Regler miissen vor jeder Benutzung und vor der Verbindung mit dem Gasbehalter auf
Abnutzung oder Beschadigungen tberprift werden.

* Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Schlauch beschadigt oder abgenutzt ist. Tauschen Sie den Schlauch aus.

* Den Schlauch nicht verdrehen oder einklemmen.

* Die Schlauchlange sollte nicht kiirzer als 0.8m und nicht I&nger als 1,5m sein. Tauschen Sie den Schlauch aus, wenn er
beschadigt ist oder Anzeichen von Sprédigkeit und / oder Rissen vorweist.

Gasbehilter

* Das Gas wird dem Gerat Uber einen Schlauch und einen Regler zugefiihrt. Der Schlauch und der Regler kénnen an eine
Gasflasche oder an ein Power Pak angeschlossen werden, bei dem es sich um eine Einheit handelt, die zwei oder mehr
Gaskartuschen enthalt. Hinweis: Schlauch, Regler und Power Pak werden nicht mit dem Gerét geliefert.

* ES KANN GEFAHRLICH SEIN, ANDERE ARTEN VON GASFLASCHEN ODER GASPATRONEN EINZUBAUEN (VERWENDET IN
VERBINDUNG MIT DEM POWER PAK).

* Dieses Gerat darf nur mit einem zugelassenen Schlauch und Regler verwendet werden.

* Nur mit einer Gasflasche verwenden, die 500 mm hoch (ohne Regler) und 400 mm breit ist.

* Achten Sie darauf, dass der Gasbehalter an einem gut bellfteten Ort eingesetzt oder ausgetauscht wird - vorzugsweise im
Freien und entfernt von Ziindquellen wie offenen Flammen und nicht in der Nahe anderer Personen.

* Den Gasbehalter nicht in der Nahe von Hitze und Flammen aufstellen. Nicht auf einen Ofen oder irgendeine andere heile
Oberflache stellen.

* Nachfullbehalter sollten nur in aufrechter Position verwendet werden, um eine ordnungsgemaBe Kraftstoffentnahme zu
gewahrleisten. Andernfalls kann Flussigkeit aus dem Gastank austreten, was zu gefahrlichen Betriebsbedingungen fihren
kann.

* Versuchen Sie nicht, den Gasbehalter zu entfernen, wahrend das Gerat in Betrieb ist.

* Der Gasbehalter muss nach Gebrauch oder bei Lagerung vom Gerat getrennt werden.

Flammenriickschlag

* Im Fall eines Rickschlags (wenn die Flamme zurlickschlagt und sich an der Dise entzindet) stellen Sie sofort die Gaszufuhr
ab, indem Sie zuerst das Reglerventil am Gasbehélter und danach das Gerateventil schlieBen. Nachdem die Flamme geldscht
worden ist, entfernen Sie den Regler und Uberpriifen den Zustand der Dichtung. Im Zweifelsfall tauschen Sie die Dichtung
aus. Zunden Sie das Gerat erneut an. Sollte die Flamme anhaltend zurlickschlagen, dann geben Sie das Gerét bitte an Ihren
autorisierten Handler zuriick.



Undichtigkeiten

¢ Wenn an lhrem Geréat ein Gasleck auftritt (Gasgeruch), schalten Sie sofort die Gaszufuhr ab, indem Sie den Bedienknopfim
Uhrzeigersinn auf die Position OFF “ @ ” drehen, und bringen Sie es an einen flammenfreien Ort, an dem das Gasleck erkannt
und gestoppt werden kann . Wenn Sie Ihr Gerat auf Gaslecks prifen méchten, tun Sie dies im Freien. Versuchen Sie nicht,
Gaslecks mit einer Flamme zu erkennen; verwenden Sie Seifenlauge.

So priifen Sie, ob das Gerat ordnungsgemas an die Gasversorgung angeschlossen ist

Es ist wichtig, dass alle Gasanschlisse korrekt verbunden sind, um Gaslecks zu vermeiden.

Wenn Sie Ihr Gerat auf Lecks tberprifen méchten, dann tun Sie das bitte im Freien. Versuchen Sie niemals, ein Leck mit einer
Flamme zu finden; benutzen Sie Seifenwasser. Richtig ist es, die Verbindungsteile mit Seifenwasser zu benetzen. Wenn sich
Blasen bilden, haben Sie das Leck gefunden. Stellen Sie sofort die Gaszufuhr ab, indem Sie zuerst das Kontrollventil am
Gasbehalter und dann das Gerateventil schlieBen; tberpriifen Sie auch, ob alle Verbindungen korrekt montiert sind.
Uberprtfen Sie die Stellen erneut mit Seifenwasser.

Sollte das Gasleck weiterhin bestehen, geben Sie das Geréat bitte Inrem Handler zur Inspektion / Reparatur zuriick.

Einbau & Wechsel der Gasversorgung @i.oausscHnir 3)

AnschlieBen der Gasversorgung

Bevor Sie den Gasbehalter an das Gerat anschlieBen sollten Sie sicherstellen, dass sich die Gummidichtung am Regler in der
richtigen Position und in gutem Zustand befindet.

Bevor Sie den Schlauch und den Regler an das Gerat anschlieRen, vergewissern Sie sich, dass sich der Bedienknopfam Gerat
in der Position OFF “ @ " befindet.

Fiihren Sie diese Uberprifung jedes Mal aus, wenn Sie einen Gasbehalter an das Gerat anschlieBen.

Blasen Sie den Staub aus der Gasbehélter-Offnung, um eine mogliche Blockierung der Diisen zu vermeiden.

Bringen Sie einen zugelassenen Schlauch und Regler am Gerat an.

Stellen Sie sicher, dass die Gasversorgung (Gasflasche/Gaskartusche) an einem gut belifteten Ort, entfernt von Zindquellen
wie offenem Feuer und entfernt von anderen Personen angebracht ist.

Den Schlauch nicht verdrehen oder einklemmen. Stellen Sie sicher, dass er vom Grill weggefuhrt wird, um eine
Beeintrachtigung / Beschadigung des Schlauchs durch Hitze zu vermeiden.

Achten Sie darauf, dass der Gasbehalter jederzeit aufrecht gestellt ist. SchlieBen Sie den Gasbehalter durch feste
Verschraubung mit der Hand an, bis er voll angepasst ist.

Stellen Sie sicher, dass eine vollstandige Gasabdichtung hergestellt wurde (iberprifen Sie den Gasgeruch um die Armatur
herum). Nicht mit offener Flamme auf Lecks prifen. Verwenden Sie nur warmes Seifenwasser, das auf Gelenke und Anschlisse
des Gerats aufgetragen wird. Jedes Leck wird als Blasen um den Leckbereich herum angezeigt

Wenn Sie das Gasleck nicht reparieren kbnnen, dann benutzen Sie das Gerat nicht sondern kontaktieren Sie lhren ortlichen
Handler fur Unterstltzung.

. e o o o . .

So trennen und dndern Sie die Gasversorgung

Drehen Sie nach Gebrauch den Bedienknopf des Gerats auf die Position OFF “ @ “ und schlieRen Sie die Gaszufuhr.
Wenn Sie |hre leere Flasche ersetzen missen, vergewissern Sie sich, dass das Gas am Flaschenventil geschlossen ist.
Beim Gasflaschenwechsel nicht rauchen.

Entfernen Sie den Regler von der leeren Flasche.

Bringen Sie den Regler an der vollen Flasche an, siehe obige Anweisungen zum AnschlieBen der Gasversorgung.
Wenden Sie die gleiche Sorgfalt und die gleichen Prifverfahren an wie beim Einbau einer neuen Gasflasche.

e o o o o o

So iiberpriifen Sie, ob lhre Gasflasche leer ist

Der einfachste Weg, um zu Uberpriifen, ob |hr Gasstand niedrig ist, besteht darin, Ihre Gasflasche hochzuheben.

Wenn Sie feststellen, dass Ihre Gasflasche etwas leichter als gewohnlich ist, kdnnen Sie die Flasche wiegen, um festzustellen,
wie viel Gas noch vorhanden ist. Die meisten Flaschen haben einen Tara-Gewichtsstempel am Hals oder am Basisring,

und wenn das Gewicht auf dem Stempel mit dem Gewicht |hrer Flasche Gbereinstimmt, haben Sie kein Gas mehr. Aus der
Gewichtsdifferenz kbnnen Sie dann die verbleibende Gasmenge abschatzen.

Betrieb des Gerats @ipausscrnim 4

Bitte achten Sie beim Betrieb dieses Gerates darauf, dass alle Teile in einwandfreiem Zustand sind und dass Sie das Gerat bei
jedem Gebrauch auf Gaslecks Uberprift haben, bevor Sie es anztinden.

Kochflachen kénnen einfach aufgestellt werden und sind einsatzbereit. Keine Montage erforderlich.

BITTE BEACHTEN: Sorgen Sie bitte dafiir, dass alle Schutzverpackungen und Plastikteile von dem Gerat vor Gebrauch
entfernt worden sind.

Das Gerat ist fur Kochgerate mit einem Durchmesser von nicht weniger als 180 mm und nicht gréBer als 250 mm entwickelt
worden. Die MindestkannengréBe bei Verwendung des Kaffeekannenstanders betragt 60 mm.

.

Vor dem Anziinden zu beachtende VorsichtsmaBBnahmen
* Verwenden Sie dieses Gerat nur auf einer festen, ebenen Oberflache.
¢ Untersuchen Sie das Gerat nach langerer Lagerung auf Insekten und Netze, die den Gasfluss beeintrachtigen kdnnten



Ziinden des Gerats mit dem Piezo

¢ Es wird empfohlen, alle Kochflachen zu entfernen, wenn Sie versuchen, das Gerat anzuzlinden, damit Sie leichter sehen
kénnen, wann der Brenner angeziindet ist.

¢ Um das Gerat mit dem Piezozlinder einzuschalten, driicken und drehen Sie den Bedienknopfum 90 ° gegen den
Uhrzeigersinn und driicken Sie dann auf den Piezoknopf, um das Gas einzuschalten. Wenn das Gas beim ersten Funken nicht
zlindet, drehen Sie den Bedienknopf zurlick in die Position OFF “ @ ". Versuchen Sie es erneut, indem Sie den Drehregler
driicken und gegen den Uhrzeigersinn drehen und den Piezo-Knopf driicken, um das Gas zu zinden. Wenn sich das Gas
nicht innerhalb der ersten zwei bis drei Sekunden entziindet, schlieBen Sie das Steuerventil, indem Sie den Bedienknopf
zurlck in die Position OFF “ @ “ drehen.

¢ Warten Sie etwa 30 Sekunden, bis im Brenner angesammeltes Gas entweichen kann. Wiederholen Sie den obigen Vorgang,
falls erforderlich, bis die Flamme zlindet. Die Flamme sollte normalerweise innerhalb der ersten ein bis zwei Sekunden
aufleuchten.

Anziinden mit einem Feuerzeug

Beim Kaltstart kann das Gerat von oben angeziindet werden, bevor die gewiinschte Kochflache angebracht wird. Wenn

Sie ein heiBes Gerat anziinden, wird empfohlen, dazu ein Feuerzeug durch eines der Luftungslécher unter dem Brenner zu
stecken, bis er sich auf einer Linie mit dem Brenner befindet (stecken Sie den Feuerzeug NICHT durch das groBe Loch direkt
darunter der Brenner). Zinden Sie das Feuerzeug an. Wahrend das Feuerzeug angezindet ist, driicken und drehen Sie den
Bedienknopf gegen den Uhrzeigersinn, um den Brenner anzuziinden.

.

Allgemein

Sobald das Gerat angeziindet ist, kann die Flammenintensitat eingestellt werden, indem der Steuerknopf gegen den
Uhrzeigersinn gedreht wird, um die Flamme zu verringern, oder im Uhrzeigersinn, um die Flamme zu erhéhen.

* Beim Garen von Speisen mit hohem Fettgehalt kann es zu einem Aufflammen kommen, wenn die Kochstufe zu hoch gewahlt
ist. Drehen Sie in diesem Fall die Hitze herunter, bis das Aufflackern aufhort.

Bewegen Sie das Gerat nicht, wenn es in Betrieb ist. Es ist unsicher, das Gerat zu bewegen, wahrend es angeziindet ist, und
kann ein Aufflackern verursachen.

SchlieBen Sie nach Gebrauch zuerst das Regelventil an der Gasflasche (wenn anwendbar). Wenn die Flamme erloschen ist,
schlieBen Sie das Regelventil am Gerat.

GreenGrill-Kochen

Die meisten Kochflachen haben unsere GreenGrill-Beschichtung. Diese Keramikbeschichtung ist komplett PFOA-frei; es
enthalt keine giftigen. Substanzen und garantiert gestinderes Kochen!

Vorberitung und verwendung R

LEinbrennen”: Bevor Sie das Kochfeld zum ersten Mal verwenden, kénnen Sie diese mit Ol einreiben, um dem Kochfeld eine
diinne Schutzschicht zu verleihen, die das Anhaften von Speisen verhindert. Es ist nicht erforderlich, aber wir empfehlen es.
Es geht ganz einfach: Reiben Sie leicht Speisedl auf die Oberflache und stellen Sie es dann fir 2 - 3 Minuten auf mittlere Hitze.
Spulen Sie die Kochflache nach dem .

Abkihlen vor Gebrauch mit Seifenwasser ab und fetten Sie sie leicht mit etwas Ol (Speisedl Ihrer Wahl, z. B. Sonnenblumendl)
ein. Esist startklar!

¢ Hinweis: GreenGrill-Beschichtung leitet Warme besser als Produkte mit normaler (PTFE) Antihaftbeschichtung. Wir empfehlen
daher, nur 75 % der gewohnten Leistung zu verwenden. .

Lassen Sie die Kochflache niemals ohne Ol auf der Warmequelle. Tragen Sie eine diinne Schicht Ol mit einem Kiichenpapier
oder einer Blrste auf, bevor Sie die Kochflache auf die Warmequelle legen. Stellen Sie sicher, dass Sie alle Teile gedlt haben,
also mit z.B. Ein Grillrost umfasst auch die erhdhten Kanten.

Aufgrund des hohen Brennpunktes empfehlen wir das Braten mit Sonnenblumendl oder Rapsél. Olivendl kann einen relativ
niedrigen Brennpunkt haben, was dazu fihren kann, dass die Zutaten an der Oberflache haften bleiben oder anbrennen.
Daher raten wir von der Verwendung von Olivendl ab. Tipp: Fleisch oder Fisch vor dem Braten auf Zimmertemperatur
bringen. Dadurch wird ein Anhaften an der Kochflache verhindert.

Verwenden Sie immer Silikon- und/oder Holzutensilien, damit die GreenGrill-Beschichtung nicht beschadigt wird.
Verwenden Sie niemals Metallutensilien, da dies die Beschichtung beschadigen kann.

.

Reinigung der Kochflachen

Lassen Sie die Kochflache vor der Reinigung abkuhlen. Extreme Temperaturschwankungen kénnen zu Verformungen der

Kochflache fihren.

Die GreenGrill-Beschichtung ist leicht zu reinigen. Warme Seifenlauge mit einem weichen Schwamm reicht aus, um die

Kochflachen mit GreenGrill-Beschich tung zu reinigen. Vermeiden Sie Scheuerschwamme oder Stahlwolle.

Bei hartnackigen Flecken oder Rickstanden auf der Paellapfanne oder Kochpfanne kénnen Sie versuchen, sie in heiBem

Seifenwasser einzuweichen oder die ,Essigmethode” anwenden: GieBen Sie eine Schicht Essig in die Pfanne und erhitzen

Sie die Pfanne leicht. Der Essig muss nicht kochen und sollte nie vollstandig verdunsten. GieBen Sie den Essig aus der Pfanne,

reinigen Sie die Pfanne mit Seifenwasser und die Pfanne ist wie neu. Hinweis: Erhitzen von Essig kann einen unangenehmen

Geruch abgeben.

Das CADAC | DOMETIC Soft Soak (separat erhaltlich) ist das ideale Begleitprodukt, um das Einweichen tiber Nacht zu

erleichtern. Bei Verwendung der Soft Soak empfehlen wir, die Kochflache mit der Vorderseite nach unten zu platzieren, was

ein maximales Einweichen ermoglicht und auch weniger Wasser verbraucht.

* Nach dem Einweichen verbleibende hartnackige Flecken kénnen mit der CADAC | DOMETIC Soft Soak Brush (separat
erhéltlich) geldst und weggebirstet werden.

.

Wartung

Wir empfehlen, nach der Reinigung etwas Ol auf die Kochflache zu geben und mit Kiichenpapier zu verteilen. Das Ol dichtet
die Oberflache gegen AuBenluft und Feuchtigkeit ab. Es sorgt auch daflr, dass das Essen nicht in die Oberflache einbrennt.
Legen Sie das Kochfeld in eine Plastiktiite, bevor Sie es in die Aufbewahrungstasche legen, damit sichergestellt ist, dass die
Aufbewahrungstasche sauber und 6lfrei bleibt.



Kochméglichkeiten

« Dies sind die verfligbaren Kochoptionen. (Bei Wind Windschutz verwenden)
Grillen: Diese Garoption ist ideal zum fettfreien Grillen von Hahnchen, Wirstchen, Koteletts, Kebabs, Fisch oder Gemuse.
Verwenden Sie fiir diese Art des Garens die Griddleplatte. / “grill plate’
Achtung: Bitte beachten Sie, dass beim Garen von fettem Fleisch etwas Fett auf das Gerat spritzt, was zu einem Aufflammen
fuhren kann. Seien Sie vorsichtig im Umgang mit solchem Fleisch. Die Gartemperaturen lassen sich einfach an die eigenen
Bedurfnisse anpassen, indem man den Bedienknopf dreht, um die Hitze zu regulieren.
Braten: Diese Option ist ideal fir Pfannengerichte, Fisch, Frihstick, Pfannkuchen, Garnelen, Paella und Gemuse. Verwenden
Sie fir diese Art des Garens den eine flache Platte. Bitte beachten Sie, dass sie als flache Pfanne nur zum flachen Braten
geeignet ist. Die leicht zu reinigende Oberflache férdert die minimale Verwendung von Fett fir ein gesundes Kochen.
Kochen: Setzen Sie fiir diese Art des Kochens den Topfstander in seine Aufnahmerillen und stellen Sie sicher, dass er richtig
sitzt. Stellen Sie einen geeigneten Topf auf (mindestens 180 mm Durchmesser und nicht mehr als 250 mm Durchmesser). Ein
Liter Wasser kocht in etwa 6 Minuten, abhéngig von den Bedingungen, der GréBe des verwendeten Topfes usw. Bei Wind
Windschutz verwenden.
Hinweis: Wenn Sie einen kleinen Topf verwenden, versuchen Sie, keinen Topf mit Plastikgriffen zu verwenden, da diese sehr
heiB werden kénnen.
Paella: Diese Kochoption ist ideal fur die Zubereitung von Paellas, Risottos, Nudelgerichten, traditionellen Friithstiicken usw.
Die Paella-Pfanne 30 (optionales Zubehér) ist aus hochwertigem gepresstem Aluminium gefertigt, das eine hervorragende
Warmeverteilung und -speicherung ermoglicht.
Kaffee: Diese Option ist ideal fir die Zubereitung einer heiBen Tasse Kaffee. Ideal fur jede Zeit, jeden Ort, Gberall. (Der
Kaffeekannenstander gehort bei bestimmten Modellen zur Standardausstattung)

Reinigung des Gerats

Es wird empfohlen, das Gerat nach jedem Gebrauch zu reinigen. Damit wird die Lebensdauer Ihres Gerétes verlangert.
Lassen Sie das Gerat abkuhlen, bevor Sie es reinigen.

Verwenden Sie zur Reinigung der AuBenflachen ein feuchtes, in Seifenlauge ausgewrungenes Tuch.

Um den Geratekorper sauber zu machen, wischen Sie ihn einfach mit einem feuchten Tuch und, falls notwendig, mit ein
wenig Spulmittel ab.

NICHT IN WASSER EINTAUCHEN, denn dadurch kann Wasser in die Brennerrohre eindringen, wodurch das Gerat dann
nicht richtig funktionieren wird.

Achten Sie darauf, dass kein Wasser auf die Brenner oder den Zindflammenbereich gelangt. Wischen Sie das Gerat vor
Gebrauch vollstandig trocken.

Verwenden Sie keine Scheuermittel, da diese die Oberflachen beschadigen konnen. N

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch. Reiben Sie die Kochflache nach der Reinigung leicht mit Ol ein.
Verwenden Sie keine Hochdruckdampfgerate oder einen Wasserstrahl, um das Gerat zu reinigen.

Hinweis: Bei hartnackigen Flecken kann CADAC Ofenreiniger verwendet werden.

Lagerung

Lassen Sie das Gerat immer abkihlen und reinigen Sie es, bevor Sie es verstauen.

Schalten Sie die Gaszufuhr zum Gerét ab, trennen und entfernen Sie die Gaszufuhr vom Gerét.

Bewahren Sie niemals ein Gerat mit angeschlossener Gasversorgung auf, dies ist eine unsichere Vorgehensweise.

Lagern Sie das Gerat und die Gasversorgung in einem gut bellfteten Bereich fern von brennbaren Materialien. Gasflaschen
sollten vorzugsweise im Freien und NICHT im Keller gelagert werden.

Wartung und Fehlerbehebung

Wartung

Wenn Sie Ihr Gerat regelméaBig reinigen und warten, wird die Lebensdauer |hres Gerats verlangert und die Wahrscheinlichkeit
von Problemen verringert.

Dieses Gerat erfordert keine planmaBige Wartung.

Dieses Gerét darf nur von einer autorisierten Person gewartet werden.

Uberprifen Sie Ihren Gasschlauch und Ihre Anschlisse regelmaBig auf Anzeichen von Undichtigkeiten und jedes Mal, wenn
die Gasflasche bei jedem Gebrauch neu gefilllt oder an das Gerat angeschlossen wird.

e o o o
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Fehlerbehebung

Bei spritzender Flamme oder verstopfte Dise i

Reinigen Sie Ihre Brennerdffnungen im Falle eines Uberlaufens.

Wir empfehlen, die Disen alle sechs (6) Monate zu reinigen oder auszutauschen, um einen dauerhaften effizienten Betrieb
Ihres Gerats zu gewahrleisten.

Sollte das Gerat nach der Lagerung anormal funktionieren und alle Kontrollen das Problem nicht isoliert haben, kann die Diise
verstopft sein. Ein verstopfter Strahl wiirde im Extremfall durch eine schwachere gelbliche Flamme oder gar keine Flamme
angezeigt. Unter diesen Umstanden ist es erforderlich, alle Fremdkorper, die sich moglicherweise im Gerat angesammelt
haben, zu entfernen, zu tberprifen und griindlich zu reinigen.

Entfernen Sie dazu die Duse mit Standardwerkzeugen und blasen Sie etwaigen Schmutz aus der Duse. Alternativ kénnen Sie
neue Dusen in lhrem 6rtlichen Geschaft kaufen. Versuchen Sie nicht, die Dise mechanisch zu reinigen.
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Ersetzen einer blockierten Diise: (BILDAUSSCHNITT 5)

 lhr Gerat ist mit einer Duse spezieller GroBRe ausgestattet, um die richtige Gasmenge zu regulieren.
* Sollte das Loch in der Diise verstopft sein, kann dies zu einer kleinen Flamme oder gar keiner Flamme flihren. Versuchen Sie
nicht, die Diise mit einer Nadel oder einem ahnlichen Gerat zu reinigen, da dies die Offnung beschadigen und das Gerat
unsicher machen konnte.
So tauschen Sie die DUse aus: Entfernen Sie alle Kochflachen, schlieBen Sie den Deckel und drehen Sie das Gerat um.
i) Schrauben Sie die Bodenplatte vorsichtig ab, indem Sie die Schrauben entfernen (nur fur 203P1-Modelle).
ii) Losen Sie die Schraube fir den/die betroffenen Brenner, I6sen Sie den Brenner vorsichtig und lassen Sie ihn wie
abgebildet fallen, um die Dise freizulegen. Beachten Sie, dass der Brenner mit dem Piezokabel verbunden ist, Gberprifen
Sie nach dem Austausch der Diise und dem Zusammenbau, ob dieses Kabel noch angeschlossen ist.
iii) Die Duse (K) ist jetzt auf dem Ventil zu sehen, entfernen Sie die Diise mit einem geeigneten Schraubenschlissel.
Verwenden Sie keine Zange an der Dise, da dies die Dise beschadigen und unbrauchbar oder unméglich machen kann, sie
zu entfernen. Schrauben Sie die neue Duse in das Ventil. Nicht zu fest anziehen, da dies die Dise beschadigen kann.
Gehen Sie in umgekehrter Reihenfolge vor, um das Gerat wieder zusammenzubauen.

Tilbehor,(BlLDAUSSCHNITT 6)

Es ist eine Vielzahl kompatibler Zubehorteile erhdltlich. Wenden Sie sich bezlglich der Verfligbarkeit an Ihren értlichen
Lieferanten.

Reservedele @ioausscHnim7)

Verwenden Sie immer Originalersatzteile, da diese flir optimale Leistung entwickelt wurden. Wenden Sie sich an Ihren ortli
chen Lieferanten, um Hilfe zu erhalten.

Garantie

CADAC Europe BV garantiert hiermit dem URSPRUNGLICHEN KAUFER dieses Gerats fiir 2 Jahre, dass es ab dem Kaufdatum
wie folgt frei von Material- und Verarbeitungsfehlern sein wird:

.

.

Ventile: 2 Jahre
Kunststoffteile: Keine Gewahrleistung
Emailteile: 2 Jahre

Druckguss: 1Jahre

Brenner: 1Jahr

Die Garantie gilt nur, wenn das Gerat gemaB der gedruckten Anleitung montiert und betrieben wird.

CADAC Europe BV kann einen angemessenen Nachweis |hres Kaufdatums verlangen. DESHALB SOLLTEN SIE IHREN
KAUFBELEG ODER RECHNUNG AUFBEWAHREN.

Diese eingeschrankte Garantie ist auf die Reparatur oder den Austausch von Teilen beschrénkt, die sich bei normalem
Gebrauch und normalem Service als defekt erweisen und bei der Priifung zur Zufriedenheit von CADAC Europe BV ergeben,
dass sie defekt sind. Wenden Sie sich vor der Ricksendung von Teilen an den Kundendienstvertreter in lhrer Region, indem
Sie die Kontaktinformationen verwenden, die lhrem Handbuch beiliegen. Wenn CADAC Europe BV den Mangel bestatigt
und die Reklamation anerkennt, wird CADAC Europe BV sich dafiir entscheiden, diese Teile kostenlos zu ersetzen. CADAC
Europe BV sendet Teile fracht- oder portofrei an den Kaufer zuriick.

Diese eingeschrankte Garantie deckt keine Ausfalle oder Betriebsschwierigkeiten aufgrund von Unfallen, Missbrauch,
Missbrauch, Anderung, falscher Anwendung, Vandalismus, unsachgemaBer Installation oder unsachgemaBer Wartung oder
Service oder Nichtdurchfiihrung normaler und routinemaBiger Wartung, einschlieBlich, aber nicht beschrankt auf Schaden,
die durch verursacht wurden Insekten in den Brennerrohren, wie in dieser Bedienungsanleitung beschrieben.
Verschlechterung oder Beschadigung aufgrund von Unwettern wie Hagel, Wirbelstirmen, Erdbeben oder Tornados,
Verfarbungen aufgrund direkter Einwirkung von Chemikalien oder in der Atmosphére werden von dieser beschrankten
Garantie nicht abgedeckt.

Es gibt keine anderen ausdricklichen Garantien auBer den hierin dargelegten, und alle anwendbaren stillschweigenden
Garantien der Marktgangigkeit und Eignung sind in ihrer Dauer auf die Geltungsdauer dieser ausdricklichen schriftlichen
beschrankten Garantie beschrankt. Einige Regionen erlauben keine Beschrankung der Dauer einer stillschweigenden
Garantie, sodass diese Beschrankung moglicherweise nicht auf Sie zutrifft.

CADAC Europe BV haftet nicht fir besondere, indirekte oder Folgeschaden. In einigen Regionen ist der Ausschluss oder
die Beschrankung von Neben- oder Folgeschaden nicht zuldssig, daher trifft diese Beschrankung oder dieser Ausschluss
moglicherweise nicht auf Sie zu.

CADAC Europe BV erméachtigt keine Person oder Firma, fir sie irgendeine Verpflichtung oder Haftung im Zusammenhang
mit dem Verkauf, der Installation, der Verwendung, dem Abbau, der Riickgabe oder dem Austausch ihrer Ausristung zu
lbernehmen; und solche Zusicherungen sind fir CADAC Europe BV nicht bindend.

Diese Garantie gilt nur fir im Einzelhandel verkaufte Produkte.

Um Freude an lhrem Produkt zu haben und eine lange Lebensdauer zu gewahrleisten, lesen Sie bitte den Abschnitt Reinigung
und Pflege der Bedienungsanleitung.
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: : : ADVARSEL _ ‘ _
Saerg for tilstraekkelig udluftning. Dette gasapparat forbruger ilt (oxygen). Brug ikke apparatet i et u-ventileret rum for at
. undga at seette livet ga spil.. 5
Hvis der etableres flere gasapparater og/eller der omméelr fcl)[e{e beboere til, der anvender , skal der sarges for yderligere
udluftning.

VIGTIGT
Lees disse instruktioner omhy%qeligt for at gere dlifortro ig med apparatet for det tilsluttes et en gascylinder.
pbevar disse instruktioner til fremtidig reference.

BE, CY, DK, EE, FR,

FI, HU, IT, LT, NL,
Brugsland BE, CH, O, 2, ES, PR, GB, GR IE, L NG, SE. SISk, RO, | AT CH, DE & SK
LT, LU, LV, PT, HR. TR, BG, IS,LU,
MT, & ZA
Apparat-kategorier 3+(2830/37) 138/p37) 138/p (30) 138/p (50)
Tilladte gasser Butan-G30 Propan-G31 Butan-G30, Propan-G31 eller deres blanding
Betjeningstryk 28-30mbar 37mbar 37mbar 28-30mbar 50mbar
Dysenummer 0.73 0.69 0.73 0.64
Butan-160g/h Butan-160g/h Butan-160g/h Butan-160g/h
Beregnet forbrug per braender per braender per braender per braeender
(160a/hx 2 = 330g/hialt) (160g/h x 2 = 320g/h (160g/hx 2 = (160g/hx 2=
9 9 ialt) 320g/hialt) 320g/hialt)
2.2kW per braender 2.2kW per breender 2.2kW per breender
Brutto, beregnet o 2o perbreencer o (2.2kWx2=4.4kW | 2.2kWx2=4.4kW | (2.20Wx2=4.4kW
varmeinput e = aadiia ialt) i alt) i alt)
Landnavn Forkortelser
AE = Forenede Arabiske AL = Albanien AT = @strig BE = Belgien CH = Schweiz
Emirater
CZ = Tjekkiet DE = Tyskland DK = Danmark ES = Spanien FI = Finland
FR = Frankrig cB= D.et Forenede GR = Graekenland HR = Kroatien IT = Italien
Kongerige
JP = Japan KR = Korea NL = Holland NO = Norge PL = Polen
PT = Portugal RO = Rumzenien RU = Rusland RS = Serbien Sl = Slovenien
SK = Slovakiet SE = Sverige TR = Kalkun ZA = Sydafrika

13B/P (50) Apparatkategori: (AT, DE, CH, SK)

13B/P(50): 50mbar Butan-konfigurationsregulator eller 50mbar Propankonfigurationsregulator eller 50mbar butan/propan-
blandingskonfigurationsregulator.

Skru en slange med de korrekte gevindfittings i hver ende pé ventilens venstre 1/4" BSP gevind. Fastger en passende 50mbar
lavtryksregulator pa enden af slangen. Den anvendte slangesamling skal overholde DIN 4815 del 2 eller tilsvarende.

13B/P (30), | 3+ (28-30/37), Apparatkategorier: (DK, FI, NO, NL, SE, AT, DE, BE, ES, FR, IE, IT, PT, GB, CH)

Skub en godkendt slange pa ventilens endestykke, indtil den sidder korrekt. | den anden ende monteres en passende
lavtryksregulator.

13B/P(30): 30mbar Butan-konfigurationsregulator eller 30mbar Propankonfigurationsregulator eller 30mbar butan/propan-
blandingskonfigurationsregulator.

13+(28-30/37): 30mbar Butan-konfigurationsregulator eller 37mbar Propan-konfigurationsregulator.

Serg igen for, at slangen sidder korrekt. Den anvendte slangetype skal overholde den relevante EN-standard og krav om
placering.

13B/P (37), Apparatkategorier: (PL)

Skub en godkendt slange pa ventilens endestykke, indtil den sidder korrekt. | den anden ende monteres en passende
lavtryksregulator.

13B/P(37): 37mbar Butan-konfigurationsregulator eller 37mbar Propankonfigurationsregulator eller 37mbar butan/propan-
blandingskonfigurationsregulator.

Serg igen for, at slangen sidder korrekt. Den anvendte slangetype skal overholde den relevante EN-standard og krav om
placering.




ASikkerhedsinformation
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Disse instruktioner tiener din sikkerhed og skal hjaelpe dig med at undgd enhver risiko for kvaestelser og/eller beskadigelser.
Alle garantier bliver ugyldige, hvis disse instruktioner ikke falges.

Enheden overholder BS EN 484.

Gasapparater kraever ventilation for effektiv ydeevne og for at sikre sikkerheden for brugere og andre personer i umiddelbar
neaerhed. Brug ikke apparatet i et uventileret omrade. Den er kun beregnet til udenders brug.

Det lokale, hvor enheden anvendes bar vaere forsynet med vindue eller en der, der kan abnes helt eller delvist under brug af
enheden. Hvis der ikke er s/et vindue eller en der, til at ventilere rummet, skal der for en sikkerheds skyld installeres ekstra
ventilation.

Serg for at enheden altid anvendes pa et godt ventileret sted.

ADVARSEL: TILGANGELIGE DELE KAN VARE MEGET VARME. HOLD UNGE BZRN VAK.

Lees instruktionerne far enheden tages i anvendelse.

Ma kun benyttes udendears!

Montering og brug (BILLEDAFSNIT 2 OG 3)

Brug ikke enheden, hvis den har beskadigede eller slidte pakninger.

Benyt ikke en enhed, der laekker, er beskadiget eller ikke fungerer upaklageligt.

Handter enheden forsigtigt og tab den ikke.

Betjen altid apparatet pa en fast, plan overflade.

Serg for at det samlede produkt star stabilt og ikke vipper.

Dette apparat er ikke egnet til installation eller tilslutning til en netformet gasforsyning.

Serg for at enheden ikke anvendes i neerheden af anteendelige materialer. Minimum sikkerhedsafstande: over enheden -
1,2m, bagtil og til siderne - 0.6m.

Nar der anvendes gryde, er den mindste, anbefalede grydesterrelse 180 mm og maksimum grydestarrelse er 250 mm. Den
mindste kandesterrelse ved brug af kaffekandestativet er 60 mm.

Brug ikke en kogeplade eller gryde, der er starre end den anbefalede sterrelse. Vores madlavningsoverflader er specielt
designet til at tillade gasforbraending at undslippe, og lukningen af dette rum kan pavirke dette apparats ydeevne.
Modificer ikke dette apparat, enhver modifikation kan vaere farlig. Brug den ikke til noget, den ikke er designet til.

Flyt ikke enheden under brug.

Efterlad aldrig enheden uden opsyn mens den er teendt.

Under brug bliver dele af enheden varme (isaer breenderne). Undga at berere varme dele med de bare haender. Det anbefales
at benytte handsker.

Serg for, at alle kogeflader/grydestande er korrekt placeret, nar apparatet bruges.

Slangerer

Slange og pakning pa regulatoren skal tjekkes for slitage og skader far hver ibrugtagning af enheden og fer tilslutning af en
gasbeholder.

Brug ikke apparatet, hvis slangen er beskadiget eller slidt. Udskift slangen.

Vrid eller sno ikke slangen.

Slangelaengden skal veere mindst 0.8m og hejst 1,5m. Udskift slangen hvis den er beskadiget eller viser tegn pa spredhed
eller revner.

Gasbeholder

Gas leveres til enheden via en slange og regulator. Slangen og regulatoren kan tilsluttes en gasflaske eller en Power Pak, som
eren enhed, der tager to eller flere gaspatroner. Bemaerk: slange, regulator og Power Pak leveres ikke med apparatet.
DET KAN VARE FARLIGT AT FORS@GE AT MONTERE ANDRE TYPER GASFLASKERE ELLER GASPATRONER (BRUGT |
SAMMENHANG MED POWER PAK).

Denne enhed kreever slange og regulator for at fungere.

M& kun bruges med en gasflaske, der ikke overstiger 500 mm i hgjden (ikke inklusive regulatoren) og 400 mm i bredden.
Serg for at gasbeholderen pasaettes eller udskiftes pa et sted med god ventilation - helst udenders og borte fra
anteendingskilder som abne flammer og andre mennesker.

Hold gasbeholderen borte fra varme og flamme. Placer ikke pa komfur eller anden varm overflade.

Genopfyldelige beholdere ma kun bruges i opretstaende stilling for at sikre korrekt breendstofudtag. Manglende
overholdelse af dette kan forarsage veeskeudledning fra gasbeholderen, hvilket resulterer i farlige driftsforhold.

Forsag ikke at fierne gasbeholderen, mens apparatet er i drift.

Gasbeholderen skal afbrydes fra apparatet efter brug eller under opbevaring.

Lys tilbage

| tilfeelde af tilbagetaending (hvor flammen braender tilbage og anteender ved dysen) skal gasforsyningen straks slukkes
ved farst at lukke for styringsventilen pa gasbeholderen og derefter enhedsventilen. Efter at flammen er slukket, fiernes
regulatoren og forseglingens tilstand tjekkes. Udskift altid pakningen hvis du er i tvivl. Genantaend enheden.

Hvis flammen bliver ved med at tilbageteende, returneres produktet til dit autoriserede veerksted.

Utaetheder

Hvis der er en gasleekage pa dit apparat (lugt af gas), skal du gjeblikkeligt slukke for gastilferslen ved at dreje kontrolknappen
med uret til OFF “ ® "-positionen og bringe den til et flammefrit sted, hvor gasleekagen kan detekteres og stoppes . Hvis du
ansker at tjekke for gaslaekager pa dit apparat, skal du gere det udenfor. Forsag ikke at opdage gasleekager ved hjeelp af en
flamme; brug seebevand.
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Sadan kontrolleres, at apparatet er tilsluttet gasforsyningen pa en forsvarlig made

Det er vigtigt at alle gasforbindelser er forbundet korrekt for at undga gasleekager.

Den korrekte made at gere det pa, er ved at smare samlingerne med saebevand. Hvis der dannes luftbobler, er der en
leekage. Sluk omgaende for gastilferslen, ved farst at lukke styringsventilen pa gasbeholderen og derefter enhedens ventil.
Tjek at alle forbindelser sidder godt fast. Tjek igen med saebevand.

Hvis gasleekagen bliver ved, returneres produktet til din forhandler til afprevning / reparation.

Montering og sendring af gasforsyningen @ieosekrion 3)

Tilslutning af gasforsyning

Far enheden forbindes til en gasbeholder, skal det sikres at gummipakningen pa regulatoren sidder som den skal og er i god
funktionsstand.

Far du tilslutter slangen og regulatoren til enheden, skal du sikre dig, at kontrolknappen pa enheden er i positionen OFF “® ",
Udfer denne kontrol hver gang enheden forbindes til gasbeholderen.

Pust alt stev af beholderabningen for at undga eventuel blokering af dysen.

Tilslut en godkendt slange og regulator til apparatet.

Serg for, at gasforsyningen (gasflaske / gaspatron) er monteret pé et godt ventileret sted, veek fra antaendelseskilder sdsom
aben ild og vaek fra andre mennesker.

Vrid eller sno ikke slangen. Serg for at den treekkes veek fra enheden for at undga forvitring beskadigelse af slangen pa grund
afvarme.

Serg for at gasbeholderen holdes i opretstaende stilling. Forbind til beholderen ved at skrue fast til med handkraft indtil den
sidder helt fast.

Serg for, at der er lavet en komplet gasforsegling (tjek for lugten af gas omkring forbindelsen).

Kontroller ikke for uteetheder ved hjzelp af dben ild. Brug kun varmt seebevand pafert leddene og apparatets tilslutninger
Enhver leekage vil fremsta som bobler omkring laekageomradet.

Hvis du ikke kan udbedre gaslaekagen, ma enheden ikke anvendes. Kontakt din lokale forhandler for at fa hjeelp.

Frakobling og sndring af gasforsyningen

Efter brug skal du dreje apparatets kontrolknap til positionen OFF “ @ “ og lukke for gastilfarslen.

Nar du skal udskifte din tomme gasflaske, skal du serge for, at gassen er lukket ved flaskeventilen.

Ryg ikke, mens du skifter gasflaske.

Fjern regulatoren fra den tomme gasflaske.

Fastger regulatoren til den fulde gasflaske, se instruktionerne ovenfor om, hvordan man tilslutter gasforsyningen.
Anvend samme pleje- og kontrolprocedurer, som hvis du monterede en ny gasflaske.

Sadan tjekker du om din gasflaske er tom

Den nemmeste made at kontrollere, om dit gasniveau er lavt, er at tage din gasflaske op.

Hvis du opdager, at din gasflaske er lidt lettere end normalt, kan du veje cylinderen for at bestemme, hvor meget gas der er
tilbage. De fleste cylindere har tomvaegten stemplet pa halsen eller bundringen, og hvis den angivne vaegt matcher vaegten
pa

din cylinder, er du lgbet ter for gas. Ud fra veegtforskellen kan du sa estimere den resterende maengde gas.

Betjening af apparatet @icosecrion )

Nar du betjener dette apparat, skal du sgrge for, at alle dele er i god stand, og at du har kontrolleret for eventuelle gaslaekager
for hver brug og teending.

Madlavningsoverflader kan nemt placeres og er klar til brug. Ingen montering nedvendig.

BEMARK VENLIGST: Sarg venligst for at al beskyttende emballage og plastik fiernes fra enheden fer den tages i brug.
Enheden er konstrueret til brug sammen med kogebeholdere med en diameter pa mindst 180 mm og hejst 250 mm. Den
mindste kandesterrelse ved brug af kaffekandestativet er 60 mm.

Forholdsregler, der skal overholdes for optaending.
Brug kun denne enhed pa en fast, plan overflade.
Efter langtidsopbevaring skal apparatet efterses for insekter og edderkoppespind, der kan pavirke gasstrammen

Teend apparatet ved hjeelp af piezo

Det anbefales, at du fierner alle kogeflader, nar du forsager at teende for apparatet, for at gare det lettere at se, hvornar
braenderen er teendt.

For at teende for apparatet ved hjeelp af piezo-teenderen skal du trykke og dreje kontrolknappen 90° mod uret, og derefter
trykke pa piezo-knappen for at teende gassen. Hvis gassen ikke antaendes ved den ferste gnist, skal du dreje kontrolknappen
tilbage til dens OFF “ ® “-position. Prav igen ved at trykke og dreje kontrolknappen mod uret og trykke pa piezoknappen for
at antaende gassen. Hvis gassen ikke er anteendt inden for de farste to til tre sekunder, skal du lukke kontrolventilen ved at
dreje kontrolknappen tilbage til dens OFF “ ® “-position.

Venti 30 sekunder for at udlufte eventuel gas, der har ophobet sig i braenderen. Gentag om nadvendigt ovenstaende
proces, indtil flammen antaendes. Flammen skal normalt lyse inden for de farste 1-2 sekunder.



Optaending med en BBQ lighter

* Ved koldstart kan apparatet anteendes fra toppen, inden den gnskede kogeplade monteres. Nar du teender et varmt apparat,
anbefales det, at dette geres ved at stikke en BBQ-lighter ind gennem et af udluftningshullerne under braenderen, indtil den
er pa linje med braenderen (Placer IKKE BBQ-lighteren gennem det store hul lige under breenderen ). Teend BBQ lighteren.
Mens BBQ lighteren er teendt, skal du trykke pa og dreje kontrolknappen mod uret for at teende for breenderen.

Generel

¢ Nar apparatet er teendt, kan flammeintensiteten justeres ved at dreje kontrolknappen mod uret for at reducere flammen eller
med uret for at gge flammen.

* Ved tilberedning af mad med et hgjt fedtindhold, kan der opsta blusser, hvis den valgte varmeindstilling er for hgj. Skulle
dette ske, skru ned for varmen, indtil opblussen ophgrer.

* Flytikke apparatet, nar det er i brug. Det er usikker praksis at flytte apparatet, mens det er teendt, og det kan forarsage blusser.

« Efter brug lukkes farst reguleringsventilen pa gasflasken (hvis relevant). Nar flammen er slukket, lukkes reguleringsventilen pa
apparatet

GreenGrill Madlavning

De fleste madlavningsoverflader har vores GreenGrill-belaegning. Denne keramiske belaegning er fuldsteendig PFOA-fri; det
indeholder ingen giftige stoffer, og garanterer sundere madlavning!

Forberedelse og Brug

* Forberedelse af kogeoverfladen: Inden du bruger kogepladen farste gang, kan du krydre den for at give kogeoverfladen et
tyndt beskyttende lag, der forhindrer mad i at saette sig fast. Det er ikke pakraevet, men vi anbefaler det. Det er meget nemt:
Gnid let madolie pa overfladen og szet den derefter over medium varme i 2-3 minutter. Nar den er afkalet, vask kogefladen
med saebevand inden brug og smer den let med lidt olie (madolie efter eget valg, f.eks. solsikkeolie).

¢ Bemaerk: GreenGirill belaegning leder varme bedre end produkter med en almindelig (PTFE) non-stick beleegning. Vi
anbefaler derfor kun at bruge 75 % af kraften af det, du er vant til.

* Lad aldrig kogefladen sta pa varmekilden uden olie. Pafar et tyndt lag olie med et kakkenrulle eller en barste, fer du placerer
kogepladen pa varmekilden. Serg for at have olieret alle dele, sa med f.eks. et BBQ-gitter inkluderer ogsa de haevede kanter.

* Vianbefaler at stege i solsikkeolie eller rapsolie pa grund af det haje kogepunkt. Olivenolie kan have et relativt lavt kogepunkt,
hvilket kan fa ingredienserne til at klaebe til gryden eller braende pa. Vi anbefaler derfor ikke at bruge olivenolie. Tip: Bring kad
eller fisk til stuetemperatur inden stegning. Dette forhindrer at klaeber til kogepladen.

* Brug altid silikone- og/eller treeredskaber, sa GreenGrill-beleegningen ikke beskadiges. Brug aldrig metalredskaber, da dette
kan beskadige belzegningen.

Rengering af dine madlavningsoverflader

* Lad kogefladen kgle af far rengaring. Ekstreme temperaturudsving kan fere til deformation af kogefladen.

* GreenGrill-beleegningen er “Easy Clean”. Varmt saeebevand med en blad svamp er tilstraekkeligt til at rengere kogefladerne
med GreenGrillbelaegningen. Undga skuresvampe eller staluld.

* Ved genstridige pletter eller rester pa paellapanden eller bradepanden kan du prave at ligge i blad i varmt seebevand natten
over eller bruge “eddikemetoden”: Hzeld et lag eddike i gryden og varm gryden lidt op. Eddiken behgver ikke at koge og
ber aldrig fordampe helt. Heeld eddiken ud af gryden, rens gryden med saebevand og gryden er som ny.

Bemaerk: Opvarmning af eddike kan afgive en ubehagelig lugt.

* CADAC | DOMETIC Soft Soak (saelges separat) er det ideelle ledsagerprodukt il at lette ibladszetning natten over. Nar
du bruger Soft Soak, anbefaler vi at placere kogeoverfladen med forsiden nedad, hvilket giver mulighed for maksimal
ibledsaetning og ogsa bruger mindre vand.

* Eventuelle genstridige pletter, der er tilbage efter iblgdszetning, kan lzsnes og barstes vaek med CADAC | DOMETIC Soft
Soak Brush (szelges separat).

Vedligeholdelse

* Vianbefaler at heelde lidt olie pa kogepladen efter rengering og sprede den med kekkenpapir. Olien teetner overfladen mod
udefrakommende luft og fugt. Det sikrer ogsa, at maden ikke braender fast i overfladen.

* Anbring kogepladen i en plastikpose, for du leegger den i opbevaringsposen for at sikre, at opbevaringsposen forbliver ren
og fri for olie.

Madlavningsmuligheder:

« Tilgeengelige tilberedningsmuligheder er: (Brug forruder i tilfeelde af blaesende forhold)
Grillning: Denne tilberedningsmulighed er ideel til fedtfri grillning af kylling, palser, koteletter, kebab, fisk eller grentsager. Til
denne type madlavning skal du bruge grillpladen.
Forsigtig: Bemaerk venligst, at nar du tilbereder fedt ked, kan der sprejte noget fedt pa enheden, hvilket kan forarsage
opblussen. Veer forsigtig, nar du handterer sadant ked. Tilberedningstemperaturerne kan nemt justeres, sa de passer til dine
egne behov ved at dreje pa kontrolknappen for at regulere temperaturen.
Stegning: Denne mulighed er ideel til rerte fritter, fisk, morgenmad, pandekager, rejer, paella og grentsager. Til denne type
madlavning skal du bruge den flade grill. Bemaerk venligst, at da den er en lav pande, er den ikke egnet til friturestegning.
Den nemme at rengere overflade tilskynder til minimal brug af fedt til sund madlavning.
Kogning: Til denne type madlavning skal du placere grydestativet i dets placeringsriller og sikre, at det sidder korrekt. Placer
en passende gryde (ikke mindre end 180 mm i diameter og ikke mere end 250 mm i diameter). En liter vand vil koge pa cirka
6 minutter afheengigt af forholdene, starrelsen pa den brugte gryde osv. Brug forruder i tilfeelde af blaesende forhold.
Bemaerk: Nar du bruger sma gryder, skal du ikke fors@ge at bruge gryder med plastikhandtag, da disse kan blive ekstremt
varme.
Paella: Denne tilberedningsmulighed er ideel til at tilberede paellaer, risottoer, pastaretter, traditionel morgenmad osv. Paella
Pan 30 (szelges separat) er lavet af hgjkvalitetsmateriale hgjkvalitets presset aluminium, der giver fremragende varmefordeling
og fastholdelse.
Kaffe: Denne mulighed er ideel til at brygge en varm kop kaffe. Ideel til enhver tid, ethvert sted, hvor som helst.
(Kaffekandestativ leveres som standard med visse modeller)
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Rengering af apparatet

Det anbefales at rengare enheden efter hver gang, den har veeret i brug. Dette vil forlaenge enhedens levetid.

Lad apparatet kele af, for du renger det.

Brug en fugtig klud opvredet i en oplgsning af seebevand til at rengare udvendige overflader.

Selve enhedens korpus rengeres ved at tarre den af med en fugtig klud, om ngdvendigt med lidt rengeringsmiddel pa.
NEDSANK IKKE | VAND da det vil betyde at der kan treenge vand ind i braenderrgret og medfere at enheden ikke fungerer
rigtigt.

Serg for, at der ikke kommer vand ind p& braenderne eller pilot-/lysomradet. Tar apparatet helt tert far brug.

Brug ikke slibende renggringsmidler, da de kan beskadige overfladerne.

Renger apparatet efter hver brug. Efter rengering genbehandles kogefladen let med olie.

Brug ikke hgjtryksdampudstyr eller en vandstrale til at rengere apparatet.

Bemezerk: Ved genstridige pletter kan CADAC ovnrens bruges.

Opbevaring

Lad altid enheden kele af og rengeres fer opbevaring.

Sluk for gasforsyningen til apparatet, afbryd og fiern gasforsyningen fra apparatet.

Opbevar aldrig et apparat med tilsluttet gasforsyning, dette er en usikker praksis.

Opbevar apparatet og gasforsyningen i et godt ventileret omrade veek fra braendbare materialer. Opbevaring af cylindere skal
helst veere udendars og ma IKKE veere i en kaelder.

Vedligeholdelse og fejlfinding

Vedligeholdelse

Hvis du renger og vedligeholder dit apparat regelmaessigt, forleenges dit apparats levetid, og risikoen for problemer
mindskes.

Dette apparat kreever ikke planlagt vedligeholdelse.

Dette apparat ma kun serviceres af en autoriseret person.

Kontroller regelmaessigt din gasslange og tilslutninger for tegn pa uteetheder, og hver gang gasflasken genfyldes eller
monteres pa apparatet ved hver brug.

Fejlfinding

I tilfeelde af en sprejtende flamme eller en blokeret straledyse:

Renger din breenderport i tilfaelde af spild.

Vi anbefaler at rense eller udskifte dysen hver sjette (6) maned for at sikre fortsat effektiv drift af dit apparat.

Hvis apparatet fungerer unormalt efter opbevaring, og alle kontroller ikke har isoleret problemet, kan straledysen veere
blokeret. En blokeret straledyse indikeres med en svagere gullig flamme eller sletingen flamme i ekstreme tilfeelde. Under
disse omsteendigheder vil det vaere ngdvendigt at fierne og inspicere og grundigt rengere fremmedlegemer, der matte have
samlet sig i apparatet.

Dette kan gares ved at fierne straledysen med standardvaerktaj og blaese snavs fra straledysen, alternativt kan du kebe nye
straledyser hos din lokale butik. Forseg ikke at rense dysen mekanisk.

Udskiftning af en blokeret jetdyse: (BILLEDSEKTION 5)

Dit apparat er udstyret med en specifik starrelse strale for at regulere den korrekte maengde gas.

Skulle hullet i straledysen blive blokeret, kan det resultere i en lille flamme eller slet ingen flamme. Forseg ikke at rense dysen
med en stift eller anden sadan enhed, da dette kan beskadige abningen, hvilket kan gere apparatet usikkert.

For at udskifte dysen: Fjern eventuelle kogeflader, luk Idget og vend apparatet pa hovedet.

i) Skru forsigtigt bundpanelet af ved at fierne skruerne.

ii) Skru skruen til den eller de berarte breender(e) af (fig. 5), lesn forsigtigt og slip breenderen som vist for at blotlaegge stralen.
Bemaerk at braenderen er tilsluttet piezo-kablet, efter udskiftning af stralemundstykket og genmontering skal du kontrollere, at
dette kabel stadig er tilsluttet.

iii) Nu hvor jetdysen (K) er synlig pa ventilen, skal du fierne dysen med en passende skruenggle. Brug ikke en tang til at fierne
dysen, da dette kan beskadige stralen og gere den ubrugelig eller umulig at fierne. Skru den nye strale ind i ventilen. Spaend
ikke for meget, da dette kan beskadige straledysen.

Vend ovenstaende proces om for at samle enheden igen.

Tilbehor (BILLEDSEKTION 6)

En raekke kompatibelt tilbeher er tilgeengeligt. Kontakt din lokale leverander for tilgaengelighed.

Reservedele @iieosexrion 7)

Brug altid originale reservedele, da de er designet til at give optimal ydeevne. Kontakt din lokale leverander for at fa hjeelp.




Garanti

CADAC Europe BV garanterer herned DEN OPRINDELIGE K@BER af dette CADAC Europe BV gasapparat, at det er fri for
fejl i materiale og fremstilling fra kebsdato som felger:

Ventiler: 2ar
Plastikdele: Ingen garanti
Trykstgbning 1ar
Emaljedele: 2ar
Braendere: 1ar

Garantien gaelder alene hvis apparatet er blevet samlet og betjent i henhold til de trykte instruktioner.

CADAC Europe BV kan forlange rimelige beviser for apparatets kgbsdato. DU SKAL DERFOR ALTID OPBEVARE DIN
K@BSKVITTERING ELLER FAKTURA.

Denne begreensede garanti er begraenset til reparation eller udskiftning af dele, der viser sig at vaere defekte under normal
brug og service og som, efter undersggelse, indikerer, til CADAC Europe BVs tilfredshed, at de er defekte. Fer returnering
af dele skal du kontakte kundeservice i dit omrade via den information, der forefindes i din brugsanvisning. afremt CADAC
Europe BV bekreefter defekten og godkender dit krav, vil CADAC Europe BV vaelge at udskifte delene uden beregning.
CADAC Europe BV returnerer delene til keber, porto og fragt betalt.

Denne begreensede garanti deekker ikke fejl eller betjeningsproblemer, der skylder uheld, misbrug, forandringer, forkert
samling, vandalisme, forkert installation eller forkert vedligeholdelse eller service, eller undladelse af at foretage normal og
regelmeessig vedligeholdelse, inklusive, men ikke begraenset til skader, forarsaget af insekter i braenderrar, som beskrevet i
denne brugsanvisning.

Forvitring eller skader pa grund af strenge vejrforhold sasom hagl, orkaner, jordskeelv, tornadoer, misfarvning pa grund af
udsaettelse for kemikalier enten direkte eller i atmosfeeren er ikke deekket af denne begreensede garanti.

Der udtrykkes ikke andre garantier end her beskrevet og enhver antydet garanti for salgbarhed og/eller egnethed er
begraenset i varighed til den daekningsperiode, der udtrykkeligt er anfert i denne begraensede garanti. Nogle regioner
tillader ikke begraensninger for hvor laenge en antydet garanti varer, sa denne begraensning eventuelt ikke er gaeldende for
dig.

CADAC Europe BV er ikke ansvarlige for nogen form for specielle, indirekte eller falgeskader. Nogle regioner tillader

ikke eksklusion eller begreensning af uheld og felgeskader, hvorfor denne begraensning eller eksklusion eventuelt ikke er
geeldende for dig.

CADAC Europe BV godkender ikke nogen person eller noget firma til at overtage nogen form for forpligtelser eller garanti i
forbindelse med salg, installation, brug, fiernelse, returnering eller udskiftning af udstyr og ingen sadanne repraesentationer
er bindende for CADAC Europe BV.

Denne garanti geelder kun for produkter, solgt i detailhandelen.

For at nyde og sikre dit apparats lange levetid, skal du falge afsnittet om rengering og vedligeholdelse i denne vejledning.



iSolo para usar al aire libre!
jEste aparato no se puede utilizar en lugares cerrados como un balcén exterior, un porche o una zona de entretenimiento!

IMPORTANTE

Lea las instrucciones de uso con cuidado para familiarizarse con el aparato antes de conectarlo al recipiente de gas.
Guarde estas instrucciones para futura referencia.

BE, CY, DK, EE, FR,
FI, HU, IT, LT, NL,
Pais de uso BE, i, €Y, €2 S IR, B, G IE, n NO, SE, SI,SK,RO, | AT, CH, DE&SK
L LU LV P HR, TR, BG, IS,LU,
MT, &ZA
Categorias del aparato 13+(28.30/37) l38/p (37) 38/p 30) l38/p (50)
Gases permitidos Butano-30 Propano-G31 Butano-G30, Propano-G31 o su mezcla
;rleesr::on de funciona- 28-30mbar 37mbar 37mbar 28-30mbar 50mbar
Numero de la boquilla 0.73 0.69 0.73 0.64
Butano - 160g/h Butano-160g/h Butano-160g/h Butano-160g/h
Uso nominal or uemadgor por quemador por quemador por quemador
(160 /hp><2i320 T entota) (160g/h x 2 = 320g/h (160g/hx 2 = (160g/hx2 =
9 9 en total) 320g/h en total) 320g/h en total)
2.2kW por que- 2.2kW por que-
Entrada de calor nominal 2.2KW por quemador 2(22;\{(\/\/5:?:3?&3’ mador mador
bruta (2.2kW x 2 = 4.4kW en total) ’ ’ (2.2kWx 2 =4.4kW | (2.2kWx 2 =4.4kW
en total)
en total) en total)
Abreviaturas de nombres de paises
AE = Emiratos Arabes Unidos AL = Albania AT = Austria BE = Bélgica CH = Suiza
CZ = Republica checa DE = Alemania DK = Dinamarca ES = Espana FI = Finlandia
FR = Francia GB = Reino Unido GR = Grecia HR = Croacia IT = ltalia
JP =Japdn KR = Korea NL = Paises Bajos NO = Noruega PL = Polonia
PT = Portugal RO = Rumania RU = Rusia RS = Serbia Sl = Eslovenia
SK = Eslovaquia SE = Suecia TR = Turquia ZA = Sudafrica

13B/P (50) Categoria de aparato: (AT, DE, CH, SK)

I3B/P(50) : Regulador de configuraciones de butano de 50 mbar o Regulador de configuraciones de propano de 50 mbar o
Regulador de configuraciones de mezcla de butano/propano de 50 mbar.

Atornille una manguera con los accesorios roscados correctos en cada extremo, en la rosca izquierda de 1/4” BSP de la valvula.
Conecte un regulador de baja presion de 50 mbar adecuado en el extremo de la manguera. El conjunto de manguera utilizado
debe cumplir con DIN 4815 parte 2 o equivalente.

13B/P (30), | 3+ (28-30/37), categorias de aparatos: (DK, FI, NO, NL, SE, AT, DE, BE, ES, FR, IE, TI, PT, GB, CH)

Empuje una manguera aprobada en la cola de la valvula hasta que esté correctamente asentada. En el otro extremo, conecte un
regulador de baja presion adecuado.

I3B/P(30) : Regulador de configuracién de butano de 30 mbar o regulador de configuracién de propano de 30 mbar o
regulador de configuracion de mezcla de butano/propano de 30 mbar.

I3+(28-30/37) : Regulador de configuracién de butano de 30 mbar o regulador de configuracién de propano de 37 mbar.

Una vez mds, asegurese de que la manguera esté correctamente asentada. El tipo de manguera utilizada deberd cumplir con la
norma EN pertinente y el requisito de localizacién.

13B/P (37), categorias de aparatos: (PL)

Empuje una manguera aprobada en la cola de la valvula hasta que esté correctamente asentada. En el otro extremo, conecte un
regulador de baja presion adecuado.

I3B/P(37) : Regulador de configuracion de butano de 37 mbar o regulador de configuracion de propano de 37 mbar o
regulador de configuracién de mezcla de butano/propano de 37 mbar.

Una vez mds, asegurese de que la manguera esté correctamente asentada. El tipo de manguera utilizada deberd cumplir con la
norma EN pertinente y el requisito de localizacién.
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Estas instrucciones son para su seguridad y para ayudarlo a evitar el riesgo de lesién y/o dafio. Todas las garantias se
caducaran si usted no sigue estas instrucciones.

Este aparato cumple con las normas BS EN 484.

Los aparatos de gas requieren ventilacion para un rendimiento eficiente y para garantizar la seguridad de los usuarios y otras
personas en las inmediaciones. No utilice el aparato en un area sin ventilacion. Esta disefiado solo para uso en exteriores.
La habitacion donde se usa este aparato deberia tener una ventana o una puerta que pueda abrirse total o parcialmente
durante el uso. Si no hay una ventana o puerta disponible para la ventilacion de la habitacion, se debe instalar ventilacion
extra para su seguridad.

Asegurese de usar el aparato en una zona bien ventilada. . .
ADVERTENCIA: LAS PIEZAS ACCESIBLES PUEDEN ESTAR MUY CALIENTES. MANTENGA A LOS NINOS PEQUENOS
ALEJADOS.

Lea estas instrucciones antes de utilizar el aparato.

jUsar en exteriores solamente!

Montaje y uso (SECCION DE IMAGENES 2 Y 3)

No use el dispositivo si tiene sellos dafiados o desgastados.

No utilice un aparato con pérdida, dafiado o que no funcione correctamente.

Maneje el aparato con cuidado, no lo deje caer.

Siempre opere el aparato sobre una superficie firme y nivelada.

Asegurese de que el producto armado quede estable y que no se balancee.

Este aparato no es adecuado para su instalacion o conexién a un suministro de gas principal.

Asegurese de que el aparato se utilice lejos de materiales inflamables. Las distancias minimas seguras son: Sobre el aparato:
120cm, en la parte posterior y en los lados: 60cm.

Al usar una olla, el tamafio minimo recomendado de la olla es de 180mm y el tamafio maximo recomendado es de 250mm.
Eltamano minimo de la olla cuando se utiliza el soporte para cafetera es de 60 mm.

No utilice ninguna superficie de coccion u olla que sea mas grande que el tamafo recomendado. Nuestras superficies de
coccién han sido disefiadas especificamente para permitir que escape la combustion de gas y el cierre de este espacio
podria afectar el rendimiento de este electrodoméstico.

No modifique este aparato, cualquier modificacién puede ser peligrosa. No lo utilice para nada para lo que no haya sido
disefiado.

* No mueva el aparato mientras lo esté utilizando.

.

.
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No deje nunca el aparato sin atender cuando esté encendido.

Durante el uso, las partes del aparato se calienta (particularmente el quemador). Evite tocar las partes calientes con las manos
sin proteccién. Se recomienda el uso de manoplas de cocina.

Asegurese de que todas las superficies de coccién/soportes para ollas estén colocados correctamente cuando utilice el
aparato.

La unidad viene con un practico estuche de transporte.

Manguera

Debe verificarse la manguera y el sello en el regulador para detectar desgaste o dafios antes de cada uso y antes de la
conexion con el cilindro de gas.

No utilice el aparato si la manguera esta dafada o desgastada. Reemplace la manguera.

No retuerza ni aplaste la manguera.

La longitud de la manguera no debe ser menor de 0.8my no superara 1.5m. Sustituya la manguera cuando esté dahada o
muestre signos de sequedad o resquebrajamiento.

Contenedor de gas

El gas se suministra a la unidad a través de una manguera y un regulador. La manguera y el regulador se pueden conectar

a una botella de gas oa un Power Pak, que es un dispositivo que lleva dos o mas cartuchos de gas. Nota: la manguera, el
reguladory el Power Pak no se suministran con el aparato.

INTENTAR AJUSTAR OTROS TIPOS DE CILINDROS DE GAS O CARTUCHOS DE GAS (UTILIZADOS JUNTO CON EL POWER
PAK) PUEDE SER PELIGROSO.

Este aparato solo debe usarse con una manguera y un regulador aprobados.

Solo para ser usado con un cilindro de gas que no exceda las 500mm de altura (sin incluir el regulador) y 400mm de ancho.
Asegurese de que el cilindro de gas esté bien fijo o cambielo a un area bien ventilada, preferentemente en el exterior, lejos
de cualquier fuente de ignicién como por ejemplo, llamas abiertas y lejos de otras personas.

Mantenga los cilindros de gas lejos del calor y las llamas. No o coloque sobre una estufa o sobre ninguna otra superficie
caliente.

Los contenedores recargables deben usarse solo en posicion vertical para garantizar la extraccion adecuada del combustible.
Elincumplimiento de esto puede causar la descarga de liquido del contenedor de gas, lo que resulta en condiciones de
funcionamiento peligrosas.

No intente retirar el contenedor de gas mientras el aparato esta en funcionamiento.

El contenedor de gas debe desconectarse del aparato después de su uso o durante el almacenamiento.

Retroceso de lallama

En el caso de retroceso de la llama (cuando la llama retrocede y se enciende en la boquilla), apague inmediatamente el
suministro de gas cerrando la valvula de control en el cilindro de gas y luego la valvula del aparato. Después de que se
extinga la llama, quite el regulador y revise la condicién de su sello. Sustituya el sello si tiene dudas. Vuelva a encender el
aparato. Sise producen retrocesos de las llamas en forma persistente, devuelva el producto a su agente de reparacion
autorizado.



Fugas

* Sihay una pérdida en su aparato (olor a gas), apague el suministro de gas, en primer lugar en el cilindro de gas y luego en
su aparato girando las perillas respectivas totalmente en el sentido de las agujas del reloj. Sdquelos afuera inmediatamente a
un lugar bien ventilado y sin llamas donde se pueda detectar y detener la pérdida. Si desea revisar el aparato para ver si hay
pérdidas, hagalo al aire libre. No intente detectar pérdidas utilizando fuego, utilice agua jabonosa.

Cémo comprobar que el aparato esta conectado correctamente al suministro de gas
Esimportante que todas las conexiones de gas estés correctamente conectadas para evitar cualquier pérdida de gas.

La forma correcta es empapar las juntas con agua jabonosa. Si se forman burbujas, entonces hay una pérdida de gas.
Apague inmediatamente el suministro de gas, primero cerrando la valvula de control en el cilindro de gas y luego la vélvula
del aparato; revise que todas las conexiones estén adecuadamente ajustadas. Vuelva a revisar utilizando agua jabonosa. Si
persiste la pérdida de gas, devuelva el producto a su distribuidor de CADAC Europe BV para inspeccién / reparacion.

Si persiste la fuga de gas, devuelva el producto a su distribuidor local para su inspeccién/reparacion.

o . oge

Colocacidén y cambio del cilindro de gas (seccion oe macenes 3)

Conexion del suministro de gas

Antes de conectar el aparato a un suministro de gas, asegurese de que el sello de goma en el

regulador esté en posicién y en buenas condiciones.

Antes de conectar la manguera y el regulador al aparato, verifique que la perilla de control del aparato esté en la posicion

OFF “e®".

Realice esta comprobacién cada vez que coloque el aparato en una botella de gas.

Sople el polvo de la abertura de suministro de gas para evitar un posible bloqueo del chorro.

Instale una manguera y un regulador aprobados en el aparato.

Aseglrese de que el suministro de gas (cilindro de gas/cartucho de gas) esté instalado en un lugar bien ventilado lejos de

cualquier fuente de ignicién, como llamas abiertas y lejos de otras personas.

No retuerza ni pellizque la manguera. Asegurese de que esté alejado del cuerpo de la estufa para evitar el deterioro o dafio

de la manguera causado por el calor.

Asegurese de que el cilindro de gas se mantenga en posicion vertical en todo momento, conéctelo al cilindro atornilldndolo

con la mano hasta que encaje completamente.

Asegurese de que se haya hecho un sello de gas completo (verifique el olor a gas alrededor de la junta de conexion).

No compruebe si hay fugas con una llama desnuda. Utilice Unicamente agua jabonosa templada, aplicada en las juntas y

conexiones del aparato. Cualquier fuga aparecera como burbujas alrededor del drea de fuga.

* Sino puede corregir la fuga de gas, no utilice el aparato. Si tiene dudas, péngase en contacto con su distribuidor mas
cercano.

Cémo desconectar y cambiar el suministro de gas

Después de su uso, gire la perilla de control del aparato a la posicion OFF “ @y cierre el suministro de gas.

Cuando necesite reemplazar su cilindro vacio, asegurese de que el gas esté cerrado en la valvula del cilindro.

No fume mientras cambia el cilindro.

Retire el regulador del cilindro vacio.

Conecte el regulador al cilindro lleno, consulte las instrucciones anteriores sobre como conectar el suministro de gas.
Apligue los mismos procedimientos de cuidado y verificacion que si estuviera colocando un cilindro de gas nuevo.

Como verificar si su cilindro de gas esta vacio

La manera més facil de verificar si tiene poca gasolina es levantando su cilindro de gasolina.

Si cree que su cilindro de gas se siente un poco mas liviano de lo que le gustaria, pesar el cilindro es una excelente manera de
ver cuanto gas queda. La mayoria de los cilindros tendran el peso vacio estampado en el cuello o en el anillo del pie, y si el
peso indicado en el sello y el peso de su cilindro son iguales, se quedd sin gasolina. Luego puede aproximar la cantidad de
gas que le queda por la diferencia de peso.

Funcionamiento del aparato (scccion be imAceNEs 4)

Cuando opere este aparato, asegurese de que todas las piezas estén en buen estado de funcionamiento y de que haya
verificado que no haya fugas de gas antes de encender el aparato con cada uso.

Las superficies de coccion se pueden colocar facilmente y estan listas para usar. No requiere montaje.

POR FAVOR, TENGA EN CUENTA: asegurese de quitarle al aparato todo el embalaje protectory el plastico antes de usarlo.
El aparato fue disehado para usar con recipientes de cocina que no debe ser menos de 180mm de didmetro y que no
excedan los 250mm de diametro. El tamafio minimo de la olla cuando se utiliza el soporte para cafetera es de 60 mm.

Precauciones a observar antes del encendido.

Utilice este aparato Unicamente sobre una superficie firme y nivelada.

Después de un almacenamiento prolongado, inspeccione el aparato en busca de insectos y telaranas que puedan afectar el
flujo de gas.

Encendiendo el dispositivo usando el piezo
Se recomienda quitar cualquier superficie de coccién cuando se intente encender el aparato, para que sea mas facil ver
cuando el quemador esta encendido.
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 Para encender el aparato usando el encendedor piezoeléctrico, presione y gire la perilla de control 90° en sentido
antihorario, luego presione el botdn piezoeléctrico para encender el gas. Si el gas no se enciende con la primera chispa, gire
la perilla de control nuevamente a la posicion OFF “ @ ”. Vuelva a intentarlo, presionando y girando la perilla de control en
sentido antihorario y presionando el botén piezoeléctrico para encender el gas. Si el gas no se ha encendido dentro de los
primeros dos o tres segundos, la valvula de control debe cerrarse girando la perilla de control a la posicion OFF “e ",

Espere aproximadamente treinta segundos para dejar escapar el gas acumulado dentro del quemador. Repita el proceso
anterior, si es necesario, hasta que se encienda la llama. La llama normalmente deberia encenderse dentro de los primeros
uno o dos segundos.

Encendido con encendedor de barbacoa

En caso de arranque en frio, el aparato se puede encender desde arriba antes de instalar la placa de coccién deseada.
Cuando encienda un aparato caliente, se recomienda hacerlo insertando un encendedor de barbacoa a través de uno de
los orificios de ventilacién debajo del quemador hasta que quede al ras con el quemador (NO coloque el encendedor
de barbacoa a través del orificio grande justo debajo del quemador). Enciende el encendedor de barbacoa. Mientras el
encendedor de barbacoa estad encendido, presione y gire la perilla de control en sentido antihorario para encender el
quemador.

General

Cuando el aparato estd encendido, la intensidad de la llama se puede ajustar girando la perilla de control en el sentido
contrario a las agujas del reloj para disminuir la llama o en el sentido de las agujas del reloj para aumentar la llama.

Cuando cocine alimentos con un alto contenido de grasa, pueden ocurrir destellos si el ajuste de calor seleccionado es
demasiado alto. Si esto sucede, baje el fuego hasta que se detenga la llamarada.

No mueva el aparato cuando esté en uso. Es una practica insegura mover el aparato mientras esta encendido y puede causar
llamaradas.

Después del uso, primero cierre la valvula de control en el cilindro de gas (si corresponde). Cuando la llama se apague, cierre
la valvula de control del aparato.

GreenGrill Cocinando

La mayoria de las superficies de coccion tienen nuestro recubrimiento GreenGrill. Este revestimiento ceramico esta
completamente libre de PFOA; no contiene sustancias tdxicas y garantiza una coccion mas sanal

Preparacién y uso:

Preparar la superficie de coccidn: antes de usar la placa de coccidn por primera vez, puede sazonar para darle a la placa de
coccion una fina capa protectora que evite que los alimentos se peguen. No es obligatorio pero lo recomendamos. Es muy
facil: frote ligeramente aceite de cocina en la superficie, luego coléquelo a fuego medio durante 2-3 minutos. Cuando esté
fria, lave la superficie de coccion con agua jabonosa antes de usarla y engrasela ligeramente con un poco de aceite (aceite de
cocina de su eleccion, por ejemplo, aceite de girasol).

Nota: El revestimiento GreenGrill conduce mejor el calor que los productos con un revestimiento antiadherente normal
(PTFE). Por lo tanto, recomendamos usar solo el 75% de la potencia a la que estd acostumbrado.

Nunca deje la superficie de coccidn sobre la fuente de calor sin aceite. Aplique una fina capa de aceite con una toalla

de papel de cocina o un cepillo antes de colocar la superficie de coccidn sobre la fuente de calor. Asegurese de haber
engrasado todas las piezas, por ejemplo, una parrilla de barbacoa también incluye bordes elevados.

Recomendamos freir en aceite de girasol o aceite de colza debido al alto punto de ebullicién. El aceite de oliva puede tener
un punto de ebullicion relativamente bajo, lo que puede hacer que los ingredientes se peguen a la sartén o se quemen. Por
lo tanto, no recomendamos el uso de aceite de oliva. Consejo: lleve la carne o el pescado a temperatura ambiente antes de
freirlos. Esto evitara que se pegue a la superficie de coccion.

« Utilice siempre utensilios de silicona y/o madera para evitar dafiar el recubrimiento GreenGrill. Nunca use utensilios de
metal ya que esto puede dafar el revestimiento.
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Limpiar las superficies de coccion

Deje que la superficie de coccion se enfrie antes de limpiarla. Los cambios extremos de temperatura pueden causar la
deformacion de la superficie de coccion.

El recubrimiento GreenGirill es ‘Easy Clean’. El agua jabonosa tibia con una esponja suave es suficiente para limpiar las
superficies de coccidn con revestimiento GreenGrill. Evite los estropajos o la lana de acero.

En el caso de manchas o residuos persistentes en la paellera o la sartén, puede intentar remojarlos durante la noche en agua
jabonosa caliente o usar el “método del vinagre”: vierta una capa de vinagre en la sartén y caliente ligeramente la sartén. El
vinagre no tiene que herviry ciertamente no debe evaporarse por completo. Vierta el vinagre de la sartén, limpie la sartén
con agua jabonosa y la sartén estard como nueva. Nota: calentar el vinagre puede desprender un olor desagradable.
CADAC | DOMETIC Soft Soak (se vende por separado) es el producto complementario ideal para facilitar el remojo durante
la noche. Al usar el remojo suave, recomendamos colocar la superficie de coccién boca abajo, lo que permite un remojo
maximo y también usa menos agua.

Cualquier mancha persistente que quede después del remojo se puede aflojar y quitar con el cepillo suave Para remojo
CADAC | DOMETIC (se vende por separado)..

Mantenimiento

Recomendamos anadir un poco de aceite a la superficie de coccidn después de limpiarla y extenderla con papel de cocina.
El aceite sella la superficie del aire exterior y la humedad. También asegura que la comida no se queme en la superficie.
Cologue la superficie de coccion en una bolsa de plastico antes de colocarla en su bolsa de almacenamiento para asegurarse
de que la bolsa de almacenamiento permanezca limpia y sin aceite.

Opciones de cocina

Estas son las opciones de coccion disponibles.(Utilice parabrisas en caso de condiciones de viento)

Asar a la parrilla: esta opcidn de coccién es ideal para asar a la parrilla sin aceite pollo, salchichas, chuletas, kebabs, pescado
o verduras. Para este tipo de coccion, utilice la ‘placa grill".



.

Precaucion: Tenga en cuenta que cuando cocine carnes grasosas, un poco de grasa salpicara la unidad, lo que puede causar
llamaradas Tenga cuidado al manipular este tipo de carnes. Las temperaturas de coccion se ajustan facilmente para adaptarse
a sus propios requisitos girando la perilla de control para regular el grado de calor.

Fritura: Esta opcion es ideal para salteados, pescados, desayunos, tortitas, gambas, paella y verduras. Utilice la parrilla

plana para este tipo de coccion. Tenga en cuenta que, como sartén poco profunda, solo es adecuada para freir a poca
profundidad. La superficie facil de limpiar fomenta el uso minimo de grasa para una cocina saludable.

Hirviendo: Para este tipo de coccidn, coloqgue el soporte de la olla en sus ranuras de ubicacién asegurandose de que esté
bien asentado. Use una olla adecuada (no menos de 180mm de diametro y no mas de 250mm de didmetro). Un litro de agua
hervird en aproximadamente 6 minutos dependiendo de las condiciones, tamano de la olla utilizada, etc.

Nota: Cuando use ollas de tamafio pequefio, no intente usar ollas con mangos de plastico, ya que pueden calentarse mucho.
Paella: Esta opcion de coccion es ideal para preparar paellas, risottos, platos de pasta, desayunos tradicionales, etc. La Paella
Pan 30 (se vende por separado) esta fabricada en aluminio prensado de alta calidad que permite una excelente distribucion y
retencion del calor.

Café: Esta opcion es ideal para preparar una taza de café caliente. Ideal para cualquier momento, en cualquier lugar. (E
soporte para cafetera viene de serie con ciertos modelos).

Limpieza del aparato

Se recomienda limpiar su aparato después de cada uso. Esto prolongaré la vida de su aparato.

Deje que el aparato se enfrie antes de limpiarlo.

Utilice un paio himedo escurrido en una solucion de agua jabonosa para limpiar las superficies exteriores.

Para limpiar el cuerpo de la cocina, simplemente limpie con un pafio himedo con un poquito de detergente, si fuera
necesario.

NO DEBE SUMERGIR EN AGUA ya que esto permitira que el agua entre en el tubo del quemador provocando el mal
funcionamiento del aparato.

Asegurese de que no entre agua en los quemadores o en el area del piloto/luz. Seque completamente el aparato antes de
usarlo.

No utilice limpiadores abrasivos ya que pueden dafar las superficies.

Limpie el aparato después de cada uso. Después de la limpieza, reacondicione la superficie de coccion ligeramente con
aceite y un pafo.

No utilice ningin equipo de vapor a alta presion o un chorro de agua para limpiar el aparato.

Nota: Para las manchas dificiles, se puede usar el limpiador de hornos CADAC.

Almacenamiento

Deje siempre que la unidad se enfrie y se limpie antes de guardarla.

Cierre el suministro de gas al aparato, desconecte y retire el suministro de gas del aparato.

Nunca almacene un aparato con el suministro de gas conectado, esta es una practica insegura.

Guarde el aparato y el suministro de gas en un area bien ventilada lejos de materiales combustibles. El almacenamiento de
cilindros debe ser preferiblemente al aire libre y NO debe estar en un sétano.

Antenimiento y resolucion de problemas

Mantenimiento

Si limpia y mantiene su electrodomeéstico regularmente, la vida til de su electrodoméstico se extendera y la posibilidad de
problemas disminuira.

Este aparato no requiere mantenimiento programado.

Este aparato sélo debe ser reparado por una persona autorizada.

Revise la manguera de gas y las conexiones con regularidad para detectar signos de fugas y cada vez que rellene el cilindro
de gas o lo instale en el aparato con cada uso.

Resolucion de problemas

En caso de salpicadura de llama o bloqueo del chorro:

Limpie los puertos de su quemador en caso de un derrame.

Recomendamos limpiar o reemplazar la boquilla de chorro cada seis (6) meses para asegurar un funcionamiento continuo y
eficiente de su electrodoméstico.

Si el aparato funciona de manera anormal después del almacenamiento y todas las comprobaciones no han aislado el
problema, la boquilla de chorro puede estar bloqueada. Un chorro bloqueado se indicaria con una llama amarillenta mas
débil o sin llama en casos extremos. En estas circunstancias, sera necesario retirar, revisar y limpiar a fondo cualquier materia
extrafa que se haya podido acumular en el aparato.

Esto se puede hacer quitando la boquilla de chorro con herramientas estdndar y soplando cualquier residuo de la boquilla
de chorro, como alternativa, puede comprar boquillas de chorro nuevas en su tienda local. No intente limpiar la boquilla de
chorro mecanicamente.

Reemplazo de una boquilla de chorro bloqueada: (SECCION DE IMAGENES 5)

Su dispositivo estd equipado con una boquilla de chorro de tamafo especial para regular la cantidad correcta de gas.

Si la boquilla de chorro estéd obstruida, es posible que haya una llama pequefa o que no haya ninguna llama. No intente
limpiar la boquilla de chorro con una aguja o dispositivo similar, ya que esto podria dafar la abertura y hacer que el
dispositivo no sea seguro.

Para reemplazar la boquilla de chorro: Retire todas las superficies de coccidn, cierre la tapa y dé la vuelta al aparato.

i) Desenrosque con cuidado el panel inferior quitando los tornillos.

ii) Afloje el tornillo de los quemadores afectados, afloje con cuidado el quemador y déjelo caer como se muestra para revelar
la boquilla. Tenga en cuenta que el quemador esta conectado al cable piezoeléctrico, después de reemplazar la boquilla de
chorro y volver a montar, verifique que este cable aun esté conectado.
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iii) La boquilla de chorro (K) ahora se puede ver en la vélvula, use una llave adecuada para quitar la boquilla. No use alicates
en la boquilla de chorro, ya que esto puede dafar la boquilla de chorro y dejarla inutilizable o imposible de quitar. Enrosque
la nueva boquilla de chorro en la vélvula. No apriete demasiado ya que esto puede dafar la boquilla de chorro.

Proceda en orden inverso para volver a montar el dispositivo.

Accesorios (SECCION DE IMAGENES 6)

Hay disponible una variedad de accesorios compatibles. Comuniquese con su proveedor local para conocer la
disponibilidad.

Repuestos (seccion be IMAGENES 7)

Utilice siempre repuestos originales, ya que han sido disefiados para ofrecer un rendimiento éptimo. Péngase en contacto
con su proveedor local para obtener ayuda.

Garantia

CADAC Europe BV le garantiza al COMPRADOR ORIGINAL de este aparato a gas CADAC Europe BV, que el mismo no tiene
defectos en el material ni en la mano de obra, a partir de la fecha de compra, de la siguiente manera:
Valvulas: 2 afos

Piezas plasticas: Sin garantia
Fundido a presién 1ano
Piezas esmaltadas: 2 afios
Quemadores: 1afo

La garantia sélo se aplicara si la unidad estd armada y se utiliza de conformidad con las instrucciones impresas.

Es posible que CADAC Europe BV le exija una prueba razonable de la fecha de compra. POR CONSIGUIENTE, USTED DEBE
CONSERVAR EL COMPROBANTE DE VENTA O LA FACTURA.

Esta garantia limitada se limitara a la reparacion o el reemplazo de piezas que se compruebe que estan defectuosas bajo uso
y servicio normal y que al examinarlas se compruebe, para satisfaccion de CADAC Europe BV, que estan defectuosas. Antes
de devolver cualquier pieza, comuniguese con un representante de atencién al cliente en su region, utilizando la informacion
de contacto que se proporciona en su manual. Si CADAC Europe BV confirma el defecto y aprueba el reclamo, elegira
reemplazar tales piezas sin cobrar. CADAC Europe BV le devolvera las piezas al comprador, mediante flete o por franqueo
postal pagado.

Esta garantia limitada no cubre ninguna falla ni dificultad de funcionamiento debido a accidentes, abusos, mal uso,
alteraciones, uso indebido, vandalismo, instalacién o mantenimiento incorrecto o servicio incorrecto o la falta de realizacién
del mantenimiento normal y de rutina, incluyendo aungue no limitdndose solamente a dafos causados por insectos dentro
de los tubos de los quemadores, de acuerdo con lo explicado en el manual del usuario.

El deterioro o dafio debido a condiciones climaticas extremas, tales como granizo, huracanes, terremotos o tornados,

la decoloracion provocada por la exposicion a productos quimicos, ya sea en forma directa o en la atmésfera, no estan
cubiertos por esta garantia limitada.

No existe otra garantia expresa excepto la estipulada en este documento y cualquier garantia implicita que se aplique en lo
que respecta a la comerciabilidad y el buen estado, se limitan en duracién al periodo de cobertura de esta garantia limitada
expresa por escrito. Algunas regiones no permiten la limitacion en lo que respecta al tiempo de duracion de la garantia
implicita, por eso es posible que esta limitacion no se aplique a usted.

CADAC Europe BV no es responsable por ningun dafio especial, indirecto o resultante como consecuencia. Algunas
regiones no permiten la exclusion nila limitacion de los danos incidentales o resultantes como consecuencia. Por ese motivo
es posible que esta limitacién o exclusién no se aplique a usted.

CADAC Europe BV no autoriza a ninguna persona ni empresa a asumir por si misma cualquier obligacion o responsabilidad
en relacion con la venta, instalacion, utilizacion, extraccion, devolucion o reemplazo de su equipo y cualquiera de dichas
representaciones no es vinculante para CADAC Europe BV.

Esta garantia sélo se aplica a los productos vendidos al por menor. Para disfrutar y garantizar la longevidad de su producto,
por favor consulte la seccién de limpieza y mantenimiento de este manual del usuario.
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ATTENTION
Assurez une ventilation adéquate. Cet appareil a gaz consomme de I'air (oxygéne). Ne pas utiliser cet appareil dans un espace
non ventilé afin d'éviter de mettre votre vie en danger. Si d‘autres appareils & gaz et/ou occupants utilisant du gaz sont ajoutés a
|'espace, une ventilation supplémentaire doit étre fournie.

IMPORTANT

Lisez attentivement ces instructions afin de vous familiariser avec I'appareil avant de le raccorder a une bouteille de gaz.
Conservez ces instructions pour référence future.

BE, CY, DK, EE, FI,
HU, IT, LT, NIL, NO,
Pays d‘utilisation BE, CTT, ETY,LEZ,WESF,’TFF%ES,S‘GR, IE, pL SE, 'S, SK, RO, HR. AT, CH, DE & SK
(LT, LU, LY, PT, TR, BG, IS,LU, MT.
&ZA
Catégories d'appareil l3+(28-30/37) I38/p (37) 138/p 30) 138/ (50)
Gaz autorisés Butane-30 Propane-G31 Butane-G30, Propane-G31 ou leur mélange
Pression de fonc- 28-30mbar 37mbar 37mbar 28-30mbar 50mbar
tionnement
Numéro de gicleur 0.73 0.69 0.73 0.64
Butane - 160g/h ButanefthOg/h ButanefIGOg/h Butane—160g/h
Utilisation nominale par braleur par braleur par brileur par brleur
(1600/h x 2 = 3200/h au total) (160g/hx 2 =320g/h (160g/hx2 = (160g/hx2 =
9 9 au total) 320g/h au total) 320g/h au total)
. . N 2.2kW par bréleur 2.2kW par braleur 2.2kW par brlleur
Entrée de chaleur nomi- 2.2kW7par braleur (22KW X 2 = 4.4kW DoKW 2 = 4.4kW | (22K Wx 2 = 4.4k
nale brute (2.2kW x 2 = 4.4kW au total)
au total) au total) au total)
Abréviations des noms de pays
AE = Emirats Arabes Unis AL = Albanie AT = Autriche BE = Belgique CH = Suisse
CZ = République Tcheque DE = Allemagne DK = Danemark ES = Espagne FI' = Finlande
FR = France GB = Royaume-Uni GR = Grece HR = Croatie IT = Italie
JP = Japon KR = Corée NL = Pays-Bas NO = Norvege PL = Pologne
PT = Portugal RO = Roumanie RU = Russie RS = Serbie Sl = Slovénie
SK = Slovaquie SE = Suéde TR = Turquie ZA = Afrique du Sud

Catégorie d'appareil | 3B/P (50) pour les pays AT, DE, CH, SK.

13B/P(50) : Détendeur 50mbar pour butane ou détendeur 50mbar pour propane ou détendeur 50mbar pour mélange butane/
propane.

Connectez un tuyau homologué a I'embout G1/4” main gauche de la vanne et fixez un détendeur basse pression 50mbar
adapté a l'autre extrémité. Le tuyau utilisé doit étre conforme a la partie 2 de la DIN 4815 ou équivalent.

Catégories d'appareils : | 3B/P (30), | 3+ (28-30/37) pour les pays DK, FI, NO, NL, SE, AT, DE, BE, ES, FR, IE, IT, PT, GB,
CH.

Raccordez un tuyau homologué & I'embout de la vanne jusqu’a ce qu'il soit correctement positionné. A l'autre extrémité, fixez
un détendeur basse pression adapté.

13B/P(30) : Détendeur 30mbar pour butane ou détendeur 30mbar pour propane ou détendeur 30mbar pour mélange butane/
propane.

13+(28-30/37) : Détendeur 30mbar pour butane ou détendeur 37mbar pour propane.

Assurez-vous a nouveau que le tuyau est correctement positionné. Le type de tuyau utilisé doit étre conforme a la norme EN
pertinente et aux exigences locales.

Catégories d'appareils :| 3B/P (37) pour les pays PL .

Raccordez un tuyau homologué a I'embout de la vanne jusqu'a ce qu'il soit correctement positionné. A l'autre extrémité, fixez
un détendeur basse pression adapté.

I3B/P(37) : Détendeur 37mbar pour butane ou détendeur 37mbar pour propane ou détendeur 37mbar pour mélange butane/
propane.

Assurez-vous a nouveau que le tuyau est correctement positionné. Le type de tuyau utilisé doit étre conforme a la norme EN
pertinente et aux exigences locales.



A Informations relatives a la sécurité

Ces instructions sont destinées a assurer votre sécurité et a vous aider a éviter tout risque de blessure ou de dommage.
Toutes les garanties seront nulles si vous ne suivez pas ces instructions.

* Cet appareil est conforme aux normes BS EN 484.

* Les appareils a gaz nécessitent une ventilation pour des performances efficaces et pour assurer la sécurité des utilisateurs
et des autres personnes a proximité. N'utilisez pas 'appareil dans un endroit non ventilé. Il est destiné a une utilisation en
extérieur uniquement.

¢ La piece dans laquelle cet appareil est utilisé doit disposer d’une fenétre ou d'une porte qui peut étre ouverte ou
partiellement ouverte durant |'utilisation. Si aucune fenétre ni porte n'est disponible pour la ventilation de la piece, une
ventilation supplémentaire doit étre installée pour votre sécurité.

* Assurez-vous que l'appareil est utilisé dans un lieu bien ventile.

+ AVERTISSEMENT: LES PIECES ACCESSIBLES PEUVENT ETRE TRES CHAUDES. GARDEZ LES JEUNES ENFANTS A L'ECART.

¢ Lisez les instructions avant d'utiliser I'appareil.

« Utilisez-le exclusivement en extérieur !

Assemblage et utilisation (SECTIONS D'IMAGES 2 ET 3)

* N'utilisez pas I'appareil s'il a des joints endommagés ou usés.

* N'utilisez pas un appareil qui fuit, est endommagé ou ne fonctionne pas correctement.

* Manipulez I'appareil avec soin, ne le faites pas tomber.

* Faites toujours fonctionner I'appareil sur une surface ferme et plane.

¢ Assurez-vous que le produit assemblé est stable et ne bouge pas.

* Cetappareil ne convient pas a une installation ou a un raccordement a une alimentation en gaz réticulé.

* Assurez-vous que |'appareil est utilisé a distance de toute matiere inflammable. Distances de sécurité minimales : au-dessus
de l'appareil : 1.2m, a I'arriere et sur les cotés : 60cm.

¢ Lors de I'utilisation d'une marmite, la taille recommandée de celle-ci doit étre comprise entre 180mm et 250mm. La taille
minimale de la cafetiére lors de I'utilisation du support pour cafetiére est de 60 mm.

» N'utilisez pas de surface de cuisson ou de casserole plus grande que la taille recommandée. Nos surfaces de cuisson ont été
spécialement congues pour permettre aux gaz de combustion de s'échapper et la fermeture de cet espace pourrait affecter
les performances de cet appareil.

* Ne modifiez pas cet appareil, toute modification peut étre dangereuse. Ne |'utilisez pas pour quoi que ce soit pour lequel il
n'a pas été congu.

* Ne déplacez pas |'appareil en cours d'utilisation.

¢ Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il est allumé.

« Durant I'utilisation, des piéces de I'appareil deviennent chaudes (en particulier le brileur). Evitez de toucher les pieces
chaudes a mains nues. L'utilisation de gants est recommandée.

* Assurez-vous que toutes les surfaces de cuisson/supports de casseroles sont correctement placés lors de |'utilisation de
|'appareil.

* L'appareil est livré avec une mallette de transport pratique.

Tuyau

* Vous devez vérifier que le flexible et le joint sur le détendeur ne sont ni usés ni endommagés avant chaque utilisation et avant
le raccord a la bouteille de gaz.

* N'utilisez pas I'appareil si le tuyau est endommagé ou usé. Remplacez le tuyau.

* Ne tordez pas ni ne pincez pas le flexible.

¢ Lalongueur du flexible doit étre d'au moins 0.8m et ne doit pas dépasser 1.5m. Remplacez le flexible lorsqu’il est
endommagé, ou présente des signes de fissures ou d'écaillages.

* Sivous ne parvenez pas a corriger la fuite de gaz, n'utilisez pas I'appareil. Contacter votre fournisseur local pour obtenir de
I'aide.

Réservoir de gaz

* Le gaz est fourni a 'unité via un tuyau et un régulateur. Le tuyau et le régulateur peuvent étre connectés a une bouteille de gaz
ou a un Power Pak, qui est un appareil qui prend deux ou plusieurs cartouches de gaz. Remarque : Le tuyau, le régulateur et
le Power Pak ne sont pas fournis avec I'appareil.

* TENTER D'INSTALLER D’AUTRES TYPES DE BOUTEILLES DE GAZ OU DE CARTOUCHES DE GAZ (UTILISEES AVEC LE POWER
PAK) PEUT ETRE DANGEREUX.

* Cetappareil ne doit étre utilisé qu‘avec un tuyau et un régulateur approuvés.

* An'utiliser qu'avec une bouteille de gaz ne dépassant pas 500 mm de hauteur (détendeur non compris) et 400 mm de
largeur.

* Assurez-vous que la bonbonne de gaz est installée ou changée dans un endroit bien aéré, de préférence a l'extérieur, loin de
toute source d'ignition comme les flammes nues, les veilleuses, les feux électriques et loin des autres personnes.

* Gardez les contenants de gaz a I'écart de la chaleur et des flammes. Ne pas placer sur une cuisiniere ou toute autre surface
chaude.

* Les contenants rechargeables doivent étre utilisés uniquement en position verticale afin d'assurer un bon prélevement de
carburant. Le non-respect de cette consigne peut entrainer une décharge de liquide du réservoir de gaz, entrainant des
conditions de fonctionnement dangereuses.

* N'essayez pas de retirer la cartouche de gaz lorsque I'appareil est en marche.

¢ La bouteille de gaz doit étre débranchée de I'appareil apres utilisation ou lors du stockage.
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Retour de Flamme

En cas de retour de flamme (lorsque la flamme brile et s'allume au niveau du gicleur), coupez immédiatement I'alimentation
en gaz en fermant d'abord le robinet de commande sur la bouteille de gaz, puis le robinet de I'appareil. Lorsque la flamme est
éteinte, retirez le détendeur et vérifiez I'état de son joint. Remplacez le joint en cas de doute. Rallumez I'appareil. Si le retour
de flamme se reproduit, renvoyez le produit a votre agent de réparation autorisé.

Fuites

Si votre appareil présente une fuite (odeur de gaz), coupez I'alimentation en gaz, d’abord au niveau de la bouteille de gaz,
puis sur votre appareil en tournant les boutons respectifs totalement dans le sens des aiguilles d'une montre. Sortez-les
immédiatement dans un lieu bien ventilé et dépourvu de flamme ou la fuite peut étre détectée et arrétée. Sivous souhaitez
rechercher des fuites sur votre appareil, faites-le a I'extérieur. N'essayez pas de détecter les fuites a I'aide d'une flamme.
Utilisez de I'eau savonneuse.

Comment vérifier que I'appareil est correctement raccordé a I'alimentation en gaz

Il est important que tous les raccords de gaz aient été branchés correctement pour éviter toute fuite de gaz.

La bonne maniére de procéder est de frotter de I'eau savonneuse sur les joints. Si des bulles se forment, cela indique la
présence d’une fuite de gaz. Coupez immédiatement I'alimentation en gaz, en fermant d'abord le robinet de commande sur
la bouteille de gaz, puis le robinet de I'appareil. Vérifiez que tous les raccords sont bien en place. Procédez a une nouvelle
vérification avec de |'eau savonneuse.

Si la fuite de gaz persiste, renvoyez le produit & votre revendeur local pour inspection/réparation.

Installation et changement de I'alimentation en gaz stcrions oivaces 3)

Raccordement de I'alimentation en gaz

Avant de raccorder I'appareil a une alimentation en gaz, assurez-vous que le joint en caoutchouc du régulateur est en place et
en bon état.

Avant de raccorder le tuyau et le régulateur a I'appareil, vérifiez que le bouton de commande de I'appareil est en position «
OFF "®"

Effectuez ce contréle chaque fois que vous montez I'appareil sur une bouteille de gaz.

Soufflez la poussiére de I'ouverture d'alimentation en gaz pour éviter un éventuel blocage du jet.

Installez un tuyau et un régulateur approuvés sur l'appareil.

Assurez-vous que |'alimentation en gaz (bouteille de gaz/cartouche de gaz) est installée dans un endroit bien ventilé, a I'écart
de toute source d'inflammation, telle que des flammes nues et a I'écart d'autres personnes.

Ne pas tordre ou pincer le tuyau. Assurez-vous qu'il est acheminé a I'écart du corps du poéle afin d'éviter la détérioration /
I'endommagement du tuyau causé par la chaleur.

Assurez-vous que la bouteille de gaz est maintenue verticale a tout moment, connectez-la a la bouteille en la vissant a la main
jusqu'a ce qu'elle soit complétement engagée.

Sivous ne parvenez pas a réparer les fuites de gaz, n'utilisez pas I'appareil. En cas de doute, contactez votre revendeur le plus
proche.

FRA systéme: (SECTIONS D'IMAGES 3)

Les BBQ dont les codes se terminent par |'abréviation FRA sont équipés d'un raccord de gaz V4" main gauche.

Pour utiliser un de ces barbecues, il suffit d'installer I'adaptateur fourni au raccord de gaz de I'appareil afin de pouvoiry
raccorder ensuite directement un tuyau de gaz NF G1/2 (non fourni — disponible dans la plupart des commerces).

Important: avant chaque utilisation, assurez-vous que les connexions (BBQ - adaptateur et BBQ - tuyau) soient exemptes de
fuites de gaz en effectuant un test de fuite de gaz. Ne pas vérifier les fuites avec une flamme nue. Utilisez uniquement de I'eau
chaude savonneuse, appliquée sur les joints et les connexions de |'appareil. Toute fuite apparaitra sous forme de bulles autour
de la zone de fuite.

Comment déconnecter et changer I'alimentation en gaz

Aprés utilisation, tournez le bouton de commande de |'appareil sur la position OFF “ @ et fermez I'arrivée de gaz.
Lorsque vous devez remplacer votre bouteille vide, assurez-vous que le gaz est fermé au robinet de la bouteille.
Ne fumez pas en changeant les biberons.

Retirez le régulateur de la bouteille vide.

Fixez le régulateur a la bouteille pleine, voir les instructions ci-dessus pour connecter |'alimentation en gaz.
Appliquez les mémes procédures d'entretien et d’inspection que si vous installiez une nouvelle bouteille de gaz.

Comment vérifier si votre bouteille de gaz est vide

Le moyen le plus simple de vérifier si votre niveau de gaz est bas est de soulever votre bouteille de gaz.

Sivous trouvez que votre bouteille de gaz est un peu plus légére que la normale, vous pouvez peser la bouteille pour
déterminer la quantité de gaz qui reste. La plupart des bouteilles ont le poids vide estampillé sur le goulot ou I'anneau
inférieur, et si le poids spécifié correspond au poids de votre bouteille, vous étes a court d'essence. Sur la base de la
différence de poids, vous pouvez estimer la quantité de gaz restante.



Utilisation de lI'appareil sccrions oimaces 4)

* Lors de I'utilisation de cet appareil, veillez a ce que toutes les pieces soient en bon état de fonctionnement et que vous avez
vérifié I'absence de fuites de gaz avant d'allumer l'appareil a chaque utilisation.

* Les surfaces de cuisson peuvent étre simplement placées et sont prétes a I'emploi. Aucun assemblage requis.

* REMARQUE: Veuillez vous assurer que la totalité du plastique et de I'emballage de protection a été retirée de I'appareil avant
toute utilisation.

* L'appareil est congu pour une utilisation avec des récipients de cuisson d'un diametre compris entre 180mm et 250mm.
La taille minimale de la cafetiere lors de I'utilisation du support pour cafetiere est de 60 mm.

Précautions a observer avant I’allumage.

 Utilisez cet appareil uniquement sur une surface ferme et plane.

* Apres un stockage prolongé, inspectez I'appareil a la recherche d'insectes et de toiles d'araignées susceptibles d'affecter le
débit de gaz.

Allumer I'appareil a I'aide du piézo

* |l est recommandé d'enlever toute surface de cuisson lorsque vous essayez d'allumer I'appareil, afin de mieux voir quand le
bréleur est allumé.

* Pour allumer I'appareil a l'aide de I'allumeur piézo, appuyez et tournez le bouton de commande de 90° dans le sens inverse
des aiguilles d’une montre, puis appuyez sur le bouton piézo pour allumer le gaz. Sile gaz ne s'allume pas a la premiére
étincelle, remettez le bouton de commande en position OFF “ @ . Essayez a nouveau, en appuyant et en tournant le bouton
de commande dans le sens antihoraire et en appuyant sur le bouton piézo pour allumer le gaz. Si le gaz ne s’est pas enflammé
dans les deux ou trois premieres secondes, la soupape de commande doit étre fermée en tournant le bouton de commande
sur la position OFF “e@ ",

* Attendez environ trente secondes pour laisser s'échapper tout gaz accumulé dans le brileur. Répétez le processus ci-dessus,
si nécessaire, jusqu’a ce que la flamme s‘allume. La flamme devrait normalement s'allumer dans la premiére a deux secondes.

Allumer avec un allume-barbecue

¢ Lors d'un démarrage a froid, I'appareil peut étre allumé par le haut avant d'installer la surface de cuisson souhaitée. Lorsque
vous allumez un appareil chaud, il est recommandé de le faire en insérant un allume-barbecue dans I'un des trous d'aération
sous le brdleur, jusqu'a ce qu'il soit aligné avec le brileur (NE PAS placer I'allume-barbecue dans le grand trou directement
sous le braleur). Allumez I'allume-barbecue. Pendant que I'allume-barbecue est allumé, poussez et tournez le bouton de
commande dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour allumer le braleur.

Général

¢ Une fois I'appareil allumé, I'intensité de la flamme peut étre réglée en tournant le bouton de commande dans le sens
antihoraire pour diminuer la flamme ou dans le sens horaire pour I'augmenter.

 Lors de la cuisson d'aliments a forte teneur en matieres grasses, des flambées peuvent se produire si le niveau de chaleur est
trop élevé. Si cela se produit, baissez le feu jusqu’a ce que les poussées s‘arrétent.

* Ne déplacez pas 'appareil lorsqu’il est en cours d'utilisation. Il est dangereux de déplacer I'appareil lorsqu’il est allumé et
cela peut provoquer des poussées.

¢ Apres utilisation, fermez d'abord le robinet de commande de la bouteille de gaz (le cas échéant). Lorsque la flamme s'est
éteinte, fermer la vanne de régulation de I'appareil.

Cuisson GreenGirill

La plupart des surfaces de cuisson ont notre revétement GreenGirill. Ce revétement céramique est entierement sans PFOA ; il
ne contient aucune substance toxique et garantit une cuisine plus saine !

Préparation et utilisation

* Préparation de la surface de cuisson: avant d’utiliser la surface de cuisson pour la premiére fois, vous pouvez I'assaisonner
pour donner a la surface de cuisson une fine couche protectrice qui empéche les aliments de coller. Ce n’est pas obligatoire
mais nous le recommandons. C'est tres simple : frottez Iégerement I'huile de cuisson sur la surface, puis placez a feu moyen
pendant 2 a 3 minutes. Lorsqu'elle refroidit, lavez la surface de cuisson a I'eau savonneuse avant utilisation et graissez-la
légérement avec de I'huile (huile de cuisson de votre choix, par exemple de |'huile de tournesol).

* Remarque : le revétement GreenGrill conduit mieux la chaleur que les produits avec un revétement antiadhésif ordinaire
(PTFE). Nous vous recommandons donc de n’utiliser que 75% de la puissance de ce a quoi vous étes habitué.

* Ne laissez jamais la surface de cuisson sur la source de chaleur sans huile. Appliquez une fine couche d’huile a I'aide d'un
essuie-tout ou d'un pinceau avant de placer la surface de cuisson sur la source de chaleur. Assurez-vous d’avoir huilé toutes
les pieces, donc avec par ex. une grille de barbecue comprend également les bords surélevés.

* Nous recommandons la friture dans de |"huile de tournesol ou de colza en raison du point de combustion élevé. L'huile
d’olive peut avoir un point de combustion relativement bas, ce qui peut faire en sorte que les ingrédients collent a la poéle
ou brilent. Nous vous déconseillons donc d’utiliser de I'huile d'olive. Astuce : amener la viande ou le poisson a température
ambiante avant de les faire frire. Cela évitera de coller a la surface de cuisson.

« Utilisez toujours des ustensiles en silicone et/ou en bois afin de ne pas endommager le revétement GreenGrill. N'utilisez
jamais d'ustensiles en métal car cela pourrait endommager le revétement.

Nettoyer vos surfaces de cuisson

* Laissez la table de cuisson refroidir avant de la nettoyer. Des changements extrémes de température peuvent déformer la
surface de cuisson.

* Le revétement GreenGrill est “Easy Clean”. Pour nettoyer les surfaces de cuisson revétues de GreenGrill, utilisez simplement
de I'eau chaude savonneuse avec une éponge douce. Evitez les éponges abrasives ou la laine d‘acier.
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* Pour les taches tenaces ou les résidus sur la poéle a paella ou la poéle du chef, vous pouvez essayer de la faire tremper toute
la nuit dans de I'eau tiéde savonneuse ou utiliser la “méthode du vinaigre”: verser une couche de vinaigre dans la poéle et
chauffer Iégerement la poéle. Le vinaigre ne doit pas bouillir et surtout ne pas s'évaporer complétement. Versez le vinaigre
de la casserole, nettoyez la casserole avec de |'eau savonneuse et la casserole est comme neuve. Remarque : Le vinaigre de
chauffage peut dégager une odeu désagréable.

Le CADAC | DOMETIC Soft Soak (vendu séparément) est le produit compagnon idéal pour faciliter le trempage pendant

la nuit. Lorsque vous utilisez le Soft Soak, nous vous recommandons de placer la surface de cuisson face vers le bas, ce qui
permet un trempage maximal et utilise également moins d’eau.

Toutes les taches tenaces qui restent aprés le trempage peuvent étre desserrées et brossées a I'aide de la brosse CADAC |
DOMETIC Soft Soak Brush (vendue séparément)

Entretien

Nous recommandons d'ajouter un peu d’huile sur la surface de cuisson apres le nettoyage et de I'étaler avec du papier
absorbant. L'huile scelle la surface de I'air extérieur et de I"humidité. Cela garantit également que les aliments ne bralent pas
dans la surface.

Placez la surface de cuisson dans un sac en plastique avant de la mettre dans son sac de rangement afin de vous assurer que le
sac de rangement reste propre et sans huile.

Options de cuisson

Voici les options de cuisson disponibles.

Grill: Cette option de cuisson est idéale pour griller sans huile du poulet, des saucisses, des cotelettes, des brochettes, du
poisson ou des légumes. Pour ce type de cuisson, utilisez la ‘plaque gril".

Attention: Veuillez noter que lors de la cuisson de viandes grasses, la graisse éclabousse I'appareil, ce qui peut provoquer des
poussées Soyez prudent lorsque vous manipulez ce type de viande. Les températures de cuisson sont facilement ajustées en
fonction de vos propres besoins en tournant le bouton de commande pour régler le degré de chaleur.

Frire: Cette option est idéale pour les sautés, le poisson, le petit-déjeuner, les crépes, les crevettes, la paella et les légumes.
Utilisez le gril plat pour ce type de cuisson. Veuillez noter qu’en tant que poéle peu profonde, elle ne convient que pour la
friture peu profonde. La surface facile a nettoyer encourage une utilisation minimale de matiéres grasses pour une cuisson
saine.

Ebullition: Pour ce type de cuisson, placez le support de casserole dans ses rainures de positionnement en vous assurant qu'il
est bien en place. Placez un pot approprié (pas moins de 180mm de diamétre et pas plus de 250 de diamétre). Un litre d'eau
bout en 6 minutes environ selon les conditions, la taille de la casserole utilisée, etc.

Remarque: Lorsque vous utilisez des casseroles de petite taille, n'essayez pas d'utiliser des casseroles avec des poignées en
plastique car elles peuvent devenir extrémement chaudes.

Paella: Cette option de cuisson est idéale pour préparer des paellas, des risottos, des plats de pates, des petits déjeuners
traditionnels, etc. La Paella Pan 30 (vendu séparément) est fabriquée a partir d'un aluminium pressé de haute qualité qui
permet une excellente répartition et rétention de la chaleur.

Café: Cette option est idéale pour préparer une tasse de café chaud. |déal pour tout moment, n'importe ou.(Le support pour
cafetiére est livré en standard avec certains modeéles).

’ .
Nettoyage de l'appareil

Nous vous recommandons de nettoyer votre appareil apres chaque utilisation. Cela prolongera sa durée de vie.

Laissez refroidir I'appareil avant de le nettoyer.

Utilisez un chiffon humide essoré dans une solution d’eau savonneuse pour nettoyer les surfaces extérieures.

Pour nettoyer le corps de I'appareil, il vous suffit de I'essuyer avec un linge humide, avec un peu de détergent, si nécessaire.
NE L'IMMERGEZ PAS DANS DE L'EAU, car cela laisserait entrer de I'eau dans le tube du brileur, entrainant un mauvais
fonctionnement de I'appareil.

* Assurez-vous qu'aucune eau n'entre en contact avec les brdleurs ou la veilleuse/|'éclairage. Essuyez complétement I'appareil
avant de I'utiliser.

N'utilisez pas de nettoyants abrasifs car ils pourraient endommager les surfaces.

Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation. Apres le nettoyage, reconditionnez la surface de cuisson avec un léger chiffon
d’huile.

N'utilisez pas d'appareil a vapeur haute pression ou de jet d'eau pour nettoyer l'appareil.

Remarque: Pour les taches tenaces, le nettoyant pour four CADAC peut étre utilisé.

Stockage

Laissez toujours I'appareil refroidir et étre nettoyé avant de le ranger.

Coupez I'alimentation en gaz de I'appareil, débranchez et retirez I'alimentation en gaz de I'appareil.

Ne rangez jamais un appareil avec |'alimentation en gaz branchée, c’est une pratique dangereuse.

Rangez I'appareil et I'alimentation en gaz dans un endroit bien aéré, a I'écart des matériaux combustibles. Le stockage des
bouteilles doit de préférence étre a I'extérieur et ne doit PAS étre dans un sous-sol.

. P
Entretien et dépannage

Entretien

Sivous nettoyez et entretenez régulierement votre appareil, sa durée de vie se prolongera et les risques de problemes
diminueront.

Cet appareil ne nécessite pas d'entretien programmé.

Cet appareil ne doit étre entretenu que par une personne autorisée.

Vérifiez régulierement votre tuyau de gaz et ses raccords pour tout signe de fuite et chaque fois que la bouteille de gaz est
remplie ou montée sur I'appareil a chaque utilisation.

Dépannage
En cas d'éclaboussures de flammes ou d’obstruction du jet :
* Nettoyez les orifices du brlileur en cas de déversement.



* |l est recommandé de nettoyer ou de remplacer la buse a jet tous les six (6) mois pour assurer un fonctionnement efficace et
continu de 'appareil.

Si l'appareil fonctionne mal apres le stockage et que toutes les vérifications n‘ont pas isolé le probleme, la buse du jet peut
étre bloguée. Un jet bloqué serait indiqué par une flamme jaunatre plus faible ou pas de flamme dans les cas extrémes. Dans
ces circonstances, il sera nécessaire d'enlever, d'inspecter et de nettoyer soigneusement tout corps étranger qui pourrait
s'étre accumulé dans 'appareil.

Cela peut étre fait en retirant la buse a jet avec des outils standard et en soufflant tous les débris de la buse a jet, ou vous
pouvez acheter de nouvelles buses a jet dans votre magasin local. N'essayez pas de nettoyer mécaniquement la buse du jet.

Remplacement d’une buse a jet bloqué: (SECTIONS D'IMAGES 5)

L'appareil est équipé d'une buse a jet spécialement dimensionnée pour réguler la bonne quantité de gaz.

Sila buse du jet est obstruée, il peut y avoir une petite flamme ou pas de flamme. N'essayez pas de nettoyer la buse a jet avec
une aiguille ou un dispositif similaire, car cela pourrait endommager I'ouverture et rendre I'appareil dangereux.

Pour remplacer la buse a jet : Retirez toutes les surfaces de cuisson, fermez le couvercle et retournez I'appareil.

i) Dévissez soigneusement le panneau inférieur en retirant les vis.

ii) Desserrez la vis sur les brlleurs concernés, desserrez soigneusement le brileur et laissez-le tomber comme indiqué pour
révéler la buse. A noter que le brileur est connecté au cable piézoélectrique, apres avoir remplacé la buse de jet et I'avoir
remonté, vérifier que ce cable est toujours connecté.

iii) La buse a jet (K) est maintenant visible sur la valve, utilisez une clé appropriée pour retirer la buse. N'utilisez pas de pinces
sur la buse a jet car cela pourrait endommager la buse a jet et la rendre inutilisable ou impossible a retirer. Visser la nouvelle
buse a jet sur la valve. Ne pas trop serrer car cela pourrait endommager la buse du jet.

Procédez en sens inverse pour remonter |'appareil.

Accessoires (SECTIONS D'IMAGES 6)

¢ Une variété d'accessoires compatibles sont disponibles. Contactez votre fournisseur local pour connaitre la disponibilité.

.

.

Piéces de rechange (secrions oimaces 7)

» Utilisez toujours des piéces de rechange d’origine car elles ont été congues pour offrir des performances optimales.
Contactez votre fournisseur local pour obtenir de I'aide.

Garantie

CADAC Europe BV garantit par le présent document a 'ACHETEUR ORIGINAL de cet appareil a gaz CADAC Europe BV, qu'il
sera exempt de défaut matériel et de fabrication a compter de la date d'achat, comme suit:

Robinets: 2 années

Pieces en plastique: Aucune garantie
Moulage sous pression lan

Pieces en émail: 2 années
Braleurs: Tan

La ga